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Gorgonzola DOP Piccante - Caseficis oot sl

Gorgonzola DOP Piccante 28% - Lagrad Blamogelost

Vilbalanserad och rund smak - mycket kramig med behaglig salta

Gorgonzola ar en bldmogelost fran Piemonte i norra Italien. Osten tillverkas av pastoriserad
komjolk och lagras i minst 90 dagar.

Denna Gorgonzola DOP Piccante kommer fran det valrenommerade familjeforetaget Caseficio
Tosi som har tillverkat Gorgonzola av hogsta kvalitet genom generationer. Smaken ar mycket
valbalanserad och rund och texturen ar kramig. Osten ligger forpackad i VAC ca 2 kg.

Gorgonzola harstammar fran en by utanfor Milano med samma namn som osten och ar idag en
klassisk Italiensk blamogelost. Ursprungskyddad sedan 1955.

Perfekt till ostbrickan med ett halvtorrt, sott vin. Supergott till matlagning.
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Gorgonzola DOP Piccante [ 28%

ARTIKELNR: 225

Mjolk: Ko.

Typ av metod: Klassisk. Lagrad minst 90 dagar.
Karaktar: Valbalanserad, rund och kramig.

Servering: Fantastisk till ostbrickan med ett NARINGS DEKLARATION PER 100 g
A H i i Energi 1378 kJ/332 keal
halvtorrt, sott vin. Supergod till matlagning. e os
Vikt: ca 2 kg VAC. - varav mttade fettsyror 200¢g
Kolhydrater 15g
Ingredienser: pastoriserad komjolk, salt, 6pe. Sora sockerrer 13:8?
Forvaras: i kyl +4° C. Bast fore: se férpackning Salt 10g
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