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Quadrello di Bufala / 35%

"Taleggio” framstalld av buffelmjolk. Rund och krdmig smak, passar till ostbrickan och palagg.

Det dr en mjuk och ra ost, med ett tvattad skal som paminner om den typiska Lombard stracchini. Den ar endast
gjord med pastoriserad buffelmjolk. Den har lagrats minst 30 dagar.

Skalet, som kan vara nagot fuktigt, ar orange, ibland med grdaktiga strimmor. Innandémet av osten ar mjuk och
doftar kokt mjolk och orter. Kramig och aromatiskt frasch.

Fantastisk ost som vunnit World Cheese Awards GOLD 2022-2023!
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Quadrello di Bufala [ 35%
ARTIKELNR: 2134
Volym: ca 2 k NARINGS DEKLARATION PER 100 G |
ym: g Energi 1602 kJ/387 keal
Mjolk: Buffelmjolk. Fett f B0g
. . -varav méttade fett 270
Karaktar: Rund och kréamig smak. Kg?gjg,?;? CHERIOL 03g
Servering: Rumstemperatur. Utmarkt till ostbrickan. — 88
Protein 17,0
Ingredienser: pastériserad buffelmjolk, salt, (ope. Forvaras:ikyl+4°/+8° C. Bast fore: se forpackning. Salt L9
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