Pecorino Toscano DOP Stagionato - Czuwfww Neremma

Lagrad Pecorino - Hans Majestat Pecorino Toscano DOP!

Farmjolk fran Toscana-regionen - den klassiska, lagrade Pecorinon!

Frasch och mild smak. Som ung, har denna ost en fortrollande sét smak och mjolkaktig arom.

Som lagrad far den en intensiv och strukturerad smak som ger den en Gverraskande aromatisk kom-

plexitet - en "stor” smak.

Ytan har en skorpa som ar vitbrun. Hard och kompakt ost, vit/gul farg och oregelbundna,
sma hal. Serveras rumstemperad som aptitretare, till ostbrickan tillsammans med kanderad frukt eller

honung, till en lacker sallad med toskansk jungfruolja, riven 6ver din pasta.

Perfekt for alla tillfallen, tillsammans med toskanska roda viner som Chianti Classico, Morellino di

Scansano eller Brunello di Montalcino.
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Pecorino Toscano DOP Stagionato / 34%

ARTIKELNR: 2064

Mjolk: Far.

Typ av metod: Klassisk.

Farg: Brun skorpa med vitt innandéme.
Karaktar: Frasch och intensiv.

Servering: Serveras rumstemperad till ostbrickan,
en toscansk sallad, med ett glas toskanskt rott vin.
Vikt: ca 2,5 kg.

Ingredienser: opastoriserad farmjolk, Volterra salt, [6pe, mj6lksyrakultur.
Ytbehandlad med konserveringsmedel: E235 och fargdmne: E172. Holje j dtbart.
Forvaras: i kyl+2° /+4° C. Bast fore: se forpackning
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NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi

1712 kJ/413 keal

Fett
- varav mattade fettsyror

340g
230g

Kolhydrater
- varav sockerarter

25g
058

Fibrer

00g

Protein

250¢g

Salt

25g
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