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Pecorino Pistage Bronte - Casficic Maremma

Pecorino Pistage Bronte - Pecorino lagrad med Pistagendtter!

Hard farost lagrad med Pistagenotter!
Valbalanserad - med tydlig och riklig smak av Pistagenotter.

Ytan har en skorpa som ar ljus. Hard och kompakt ost, vit/gul farg och oregelbundna, sma hal.
Lagrad 1-6 manader. Serveras rumstemperad till ostbrickan tillsammans med ett glas farsk ol.

CASEIFICIO MAREMMA
di SPADI FORTUNATO & C. s.r.l.
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Pecorino al Pistacchio | 33%

ARTIKELNR: 2048

Mjolk: Far.

Typ av metod: Lagras i 1-6 manader.

Farg: Vit skorpa med “gnistrande” pistagenotter.
Karaktar: Valbalanserad - rikligt med pistagendtter.
Servering: Rumstemperatur.

Passar utmarkt till ostbrickan med ett glas farsk 6l.

Vikt: ca 1 kg. NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1609 kJ/388 kcal

Fett 3290¢g

- varav méttade fettsyror 20,18¢

: . o ... . .. . ) Kolhydrater 220g
Ingredienser: pastoriserad farmjolk, Volterra salt, pistagendtter (25%) fran Bronte |.G.P, [ope. - varav sockerarter 060g
Ytbehandlad med konserveringsmedel: F235. Yta/holje ej atbart. E‘rtgteefm 2812?2
Forvaras: i kyl+2°/+10° C. Bast fore: se forpackning Salt 119p
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