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Pecorino al Tartufo - Caseficic Waremma

Pecorino al Tartufo - Pecorino lagrad med Tryffel!

Hard farost lagrad med Tryffel!
Mild och elegant smak - med tydlig och riklig smak av Tryffel.

Ytan har en skorpa som ar ljus. Hard och kompakt ost, vit/gul farg och oregelbundna, sma hal.
Lagrad 1-6 manader. Serveras rumstemperad till ostbrickan tillsammans med ett torrt rott vin. Om du
serverar den med notter och/eller marmelad - skapas en optimal balans mellan salta och s6tma.
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di SPADI FORTUNATO & C. s.r.l.

Pecorino al Tartufo /33%

ARTIKELNR: 2032
Mjolk: Far.
Typ av metod: Lagras i 1-6 manader.
Farg: Vitgul med ljus skorpa.
Karaktar: Mild och elegant - rikligt med tryffel.
Servering: Rumstemperatur.
Passar utmarkt till ostbrickan med rott vin.

Vikt: ca 1,2 kg. NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 1609 kJ/388 kcal

Fett 3290¢g

- varav méttade fettsyror 20,18¢

. . o e . ) . Kolhydrater 220g
Ingredienser: pastoriserad farmjolk, Volterra salt, tryffel 0,40% (Tuber Aestivum Vitt. aroma), [6pe. - varav sockerarter 060g
Ytbehandlad med syrningskultur och konserveringsmedel: £235. Holje/skinn ej dtbart. E‘rt;fteefm 2812?2
Forvaras: i kyl+4°/+6° C. Bast fore: se forpackning Salt 119p
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