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Bloc di Buefale Muacat - Quattro Portoni Caseificio

Blu di Bufala Muscat - Blamogelost av buffelmjolk med Moscat vin

Blamdgelost av buffelmjélk med Moscat vin, en kvadratisk form och en torr, skrynklig gulfargad skorpa.

Smaken ar distinkt och intensiv, med behaglig salta och tydlig smak av buffelmjolk och moscat vin.
Fantastisk ost som vunnit World Cheese Awards BRONZE 2022-2023!

Smakar bast vid rumstemperatur.

' DIPLOME/DIPLOMA
JCONCOURS INTERNATIONAL DE LYON - LYON INTERNATIONAL COMPETITION

MEDAILLE D’OR

GOLD MEDAL

DECERNE A / AWARDED TO

Quattro Portoni Srl - Societa’ Agricola

Quattro Portoni srl - BLU DI BUFALA MUSCAT - Italia
Categoria: Altro formaggio di bufala

Latte: Bufala
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Blu di Bufala Muscat / 35%
ARTIKELNR: 1865
Storlek/Volym: ca 1 kg

Mjolk: Buffel QUATTRO
Farg: Vit med blamogel PORTONI

Karaktar: Blamogelost av buffelmjolk. Smaken &r
intensiv, rund, behaglig sélta. Tydlig smak av Buffelmjélk
och Muscat vin.

Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till ostbricka. | NARINGS DEKLARATION PER 100 G
Energi 1603 kJ/387 keal
Fett 350¢g
- varav mattade fettsyror 270g
Kolhydrater 10g
- varav sockerarter 04g
Ingredienser: pastoriserad buffelmjdlk, salt, [6pe, moscato passito druvor. E‘E]’tee’m 128 g
Forvaras: i kyl +4°/+8° C.Vid servering: |at osten vara rumstempererad. Bast fore: se férpackning Salt 1242
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