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Extra Vergine d’oliva Tartufo - C%%w&

Extra Vergine d’oliva - Tartufo

Congedi smaksatta olja Tartufo framstalls genom att tillsatta: tryffel och arom, i extra jungfruolja
av hog kvalitet

FORVARING: Férvara produkten pa en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus

KARAKTAR: Utseende: Klar Farg: Ljusgron med guldreflektioner

SMAK: Tryffel

SERVERING: Utmarkt att ringla Over risotto, soppor eller svamprétter innan servering
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CONGEDI

OLEARIA DAL 1917

Extra Vergine d’oliva Tartufo

ARTIKELNR: 1843
(FT ; Storlek/Volym: Glas 250 ml x 6
Typ: Extra Jungfruolja smaksatt med tryffel.
Karaktar: Ljusgron med guldreflektioner.
— Servering: Utmarkt att ringla dver risotto, soppor eller
svampratter innan servering.
GV O,
R Antal/kartong: 6 NARINGS DEKLARATION PER 100 g
u Energi 3404 kJ/828 keal
Fett 920¢g
- varav mattade fettsyror 120¢g
Kolhydrater 00g
- varav sockerarter 00g
Ingredienser: Extra jungfruolja 97% (olja av oliver), tryffel arom 2,8%, tryffel (Tuber Aestivum Vitt.) 0,2%. E'E;gm 8 8 2
Forvaras svalt och morkt. Bast fore: se forpackning. Salt 00g

| [ -
Mo UL IMO
Manufakturgatan 23 - 417 07 Goteborg - Tel. +46 (0) 3121 27 77 - info@ilmolino.se - ilmolino.se



