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Extra Vergine d’oliva Peperoncino - C%%w&

Extra Vergine d’oliva - Peperoncino

Congedi smaksatt olja Peperoncino framstalls genom att tillsatta kryddor och arom, i extra jungfruolja

av hog kvalitet.

FORVARING: Férvara produkten pa en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus
KARAKTAR:Utseende: Klar Farg: Ljusrod med guldreflektioner. SMAK: Chili
SERVERING: Utmarkt att ringla direkt dver bruschetta, pasta, pizza, kott, fagel, fisk, varma

skaldjursratter och grillade gronsaker. Den dr ocksd perfekt for att lyfta smaken i tomatsaser,

dressingar och grytor.

Extra Vergine d’oliva Peperoncino
ARTIKELNR: 1842

Storlek/Volym: Glas 250 ml x 6

Typ: Extra Jungfruolja smaksatt med chili.
Karaktar: Ljusrod med guldreflektioner.
Servering: Utmarkt att ringla direkt 6ver bruschetta, pasta,
pizza, kott, fagel, fisk, varma skaldjursratter och grillade
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CONGEDI

OLEARIA DAL 1917

- gronsaker. Den ar ocksa perfekt for att lyfta smaken i NRRINGS DEKLARATION PER 100 2
’ tomatsaser, dressingar och grytor. Energ] 3404 kJ/828 keal
Fett 920¢g
Antal/kartong: 6 - varav mattade fettsyror 120¢g
Kolhydrater 00g
- varav sockerarter 00g
Fibrer 0,0g]
Protein 00g
Ingredienser: Extra jungfruolja 96,8%, naturlig arom fran chili 2%, chili 1,2%. Forvaras svalt och morkt. Bést fore: se forpackning. Salt 00g
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