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Nuova Annata - Sficfs forsta shord!  ersmoiComms

OLIO EXTRA VERGINE di OLIVA - FRESCOLIO - NOVELLO

Novello Frescolio - hostfavorit!
Produceras i Syddstra Sicilien. Forsta skorden av Oliver: Moresca, Biancolilla. Nypressad och ofiltrerad med en frisk och
pepprig smak. Farsk doft av ho, gras och farska orter. Oljan ar ofiltrerad vilket gor den grumlig och smakrik.

Njut av den forsta, intensivt grasfirgade oljan av arets forsta skord i sin allra renaste form!

Gor din egen Sicilianska Bruschetta Iblea:

Rosta/grilla surdegsbrdd, stro pa vildvéxt oregano med havssalt frdn Sicilien - medféljande pase - ringla pa Frescolio
Novello olja. Enkelt och underbart gott: den intensiva och friska, frascha smaken tillsammans med den subtila
bitterheten - Fantastico!

FRANTOI CUTRERA
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- FRANTOI CUTRERA

ENJOY ON ITS OWN WITH
JUST A PIECE OF BREAD

\

. Olio Extra Vergine di Oliva - Frescolio Novello
SR FRANTOI CUTRERA

ARTIKELNR: 1837
Oliver: Forsta skorden av: Moresca, Biancolilla. II*MNITOI CU}TRERA
Typ av metod: Handplockad fran 20/9-20/10. Kallpressad. A E—

Farg: Beslojad, intensivt gron.

Karaktar: Ofiltrerad - grumlig och smakrik. Frasch och intensivt

®
fruktig med karakteristiska toner av ho, nyklippt gras och farska FreSCOIIO

Orter. Smaken ar fylligt balanserad med toner av farska orter, Extra Virgin
" pepprighet och bitterhet. % i
(uile d'Olive Vierge Extra |
e r‘ Servering: Rumstemperatur. Passar perfekt till bruschetta, hve Oil
soppor och grytor. with a Free
N ﬂ Antal/kartong: 6x500 ml. BRUSCHETTA
“COLD EXTRACTION™ - - K I T
=il | NARINGSVARDE PER 100 ML
e Energ 380 kJ/824 keal
s Fett 9169
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- Winning
Ingredienser: Oliver av superior kvalitet: Moresco, Biancolilla. Ingredienser Bruschetta Kit: Havssalt 6 g, Oregano 4 g. from SlClly

Forvaras svalt och morkt. Bést fore: se forpackning
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