20 years of ltalian Food Experience

CANTINA TEZZA - Jie gencraficnen

Corte Majoli/ Tezza

Cantina Tezza har producerat viner i over tre generationer. Valpantena och Valpolicellaoner
i Valpantena och Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och ar idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundlaggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens maste varje steg
i vinframstallningen kunna spadras.

ARTIKELNR: 10183 .'.',
Alkoholhalt: 15% Vol %"
Druvsammansattning: 60% Corvina, 20% Corvinone, 20% Rondinella.
Vinifiering: Framstalls enligt klassisk amaronemetod dar druvorna
handplockas i slutet av september for att sedan luftorkas fram till December.
Jasning 30 dagar i staltank. Vinet lagras sedan 24 manader i ekfat och
6 manader pa flaska.
Karaktar: Djup rubinrod med toner av konserverade korsbar, vanilj, svart
lakrits och tobak. Varm och mjuk, med tydliga tanniner.

B Servering: 18°C. Idealiskt som sallskapsvin, till grillat kott och lagrade ostar.
Gella VAI Flaska: 750 ml
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