Masseria Capoforte - Yiimdive & Fiane

Nar manniskans och jordens styrka mots fods nagot unikt!

Det ar en perfekt kombination mellan beslutsamhet i en passion och uppriktigheten i en berattelse

av forntida minne.
Masseria Capoforte foddes mellan havet och de karga klipporna - i jorden dar det odlas eukalyptus,
fikon och olivtrad - i Apulien, Salento - [angs den vag som jesuitmunkar och adla riddare valde.
Kvalitetsvin av utvalda druvsorter - for att mota smaken med dina sinnen och fantasi.
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CAPOFORTE

Fiano Salento IGT

ARTIKELNR: 10074 OO'O

Alkoholhalt: 12,5% Vol %’

Druvsammansattning: Fiano

Vinifiering: Jasning och vinifiering utan skal under kontrollerad temperatur
av 18°C. 5 manaders aldrande i staltank.

Karaktar: Vitt fullkroppsvin. Komplex smak med mogen frukt av persika,
aprikos och citrus foljt av en nyans av kamomill.

Servering: 8-10°C. Utmarkt till antipasti och pastaratter med gronsaker
som bas aven som sallskapsvin.

Flaska: 750 ml
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