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POGGIO CELSI - ngm Brunell)

Brunello di Montalcino DOCG

Tenuta Poggio Celsi ari det sydligaste omrddet av appellationen Brunello di Montalcino DOCG,
strax soder om Castello dell’Abate, en ung och vacker verklighet som kan dverraska tack vare allt mer
overtygande viner. Tio hektar totalt, varav sju ar vingardar, for tva viner framstallda uteslutande pd
Sangiovese-druvor: Brunello och Rosso di Montalcino. Sarskilt det sistnamnda kommer fran druvor
fran de vingardar som producerar farskare druvor, mindre [ampade for tillverkning av [anglagrade
flaskor.

Brunello, vars forsta argang ar 2008, dverraskar varje ar for sin styrka och elegans, ett verkligt
ledmotiv for Poggio Celsi-viner.

Brunello di Montalcino DOCG 2014

ARTIKELNR: 10013 a0

Jj runelio | Alkoholhalt: 13,5% Vol %"

Druvsammansattning: Sangiovese (Brunello) fran omradena kring Montalcino.
Vinifiering: Jasning med skal i staltank, sedan lagring i ekfat i minst tva ar och slutligen
ca fyra mdnader pa flaska. Marknadslansering kan ske fem ar efter skord.

Karaktar: Valbalanserat, strukturerat med milda tanniner och tydliga toner av réda bar,
korsbar, choklad, salvia och fat.

Servering: 18-20°C. Utmarkt till vilt, vildsvin, kanin, smakrika pastaratter, grytor och
mustiga soppor samt lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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