20 year*s 0f Itallan Foodl—:xpewenee

Rosso di Langa - Casedficio dell Al o@/%a/

Rosso di Langa - Caseificio dell’Alta Langa

Rosso di Langa
Mjuk och kramig ost, gjord pa pastoriserad ko- och getmjélk. Tvattad ost / kittost som ar fantastisk till

skaldjur! Tvattad med atbar rod/orange farg; Annatto, for skydd och hallbarhet.
Langsamt mogen. Fyrkantig form, atbar mjuk skorpa med kramigt inre och en vikt pd ca 280 gram.
Doft av smor och gradde, kramig, mjuk och balanserat sét. Smakar bast vid rumstemperatur.

CASFEIFICIO DELL'ALTA LANGA-.

Rosso di Langa [ 28%

ARTIKELNR: 20388

Mjolk: Ko- och getmjolk.

Typ av metod: Traditionell. Tvattad kittost,
med atbar farg: Annatto.

Farg: Rod/orange skal med gultinre.
Karaktar: Lagrad Kittost. Fyrkantig form, atbar
mjuk skorpa med kramigt inre. Doft av smor
och gradde, kramig och balanserat sot.
Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt

. . . . . NARINGS DEKLARATION PER 100 G
till ostbrickan och fantastisk till skaldjur. e TS5 107557 kel
N Fett 280¢g
Vikt: ca 280 g - varav méttade fettsyror 20,0 g
Kolhydrater 24g
- varav sockerarter 24¢
Ingredienser: pastoriserad komjolk, pastoriserad farmjolk, pastoriserad gradde, salt, lope, E‘,Z}eeﬁn 12’82
férgdmne: Annatto-extrakt. Forvaras: i kyl +4° /+8° C. Salt 15g
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