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Salamini Italiani alla Cacciatora DOP
ARTIKELNR: 3054
Volym: ca 200 g
Typ av Salami: Klassisk Jägarsalami från Emilia Romagna 
regionen i norra Italien.
Karaktär: Pepprig doft med toner av skog och rödvin.
Servering: medel tjocka skivor tillsammans med ett glas 
kryddigt Pinot Noir.

Ingredienser: Griskött* 97%, havssalt, vin Garda Merlot DOP, dextros, svartpeppar, antioxidationsmedel: E301, vitlök, 
konserveringsmedel: E252, E250. *Ursprungsland: Italien. Hölje ej ätbart.   
Förvaras: svalt och torrt. Öpnnad förpackning förvaras: +4°C och bör konsumeras inom några dagar. Bäst före: se förpackning

NÄRINGS DEKLARATION PER 100 G
Energi 1623 kJ/391 kcal
Fett 31,0 g
 - varav mättade fettsyror 13,0 g
Kolhydrater 0,0 g
 - varav sockerarter 0,0 g
Protein 28,0 g
Salt 4,1 g

Salamini Italiani alla Cacciatora DOP - Levoni
Salamini Italiani alla Cacciatora DOP
Salame Cacciatore DOP är en delikatess från Emilia Romagna regionen i norra Italien. Den klassiska 
jägarsalamin, lätt att ta med som matsäck för jägarna med sin storlek på ca 200 g. Pepprig doft med 
toner av skog och rödvin. Svartpeppar i smaken. Bestämd smak och arom, rund och mjuk som färsk, 
mer bestämd smak och sälta som lagrad.

Prova att skära upp några skivor och skala av det naturliga höljet innan du parar ihop den här 
klassiska Salamin med en kryddig Pinot Noir.


