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CANTINA TEZZA - Jie gencraficnen

Valpantena Superiore / Tezza

Cantina Tezza har producerat viner i over tre generationer. Valpantena och Valpolicellaoner
i Valpantena och Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och ar idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundlaggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens maste varje steg
i vinframstallningen kunna spadras.
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TezzA
Valpolicella Ripasso DOC Ma Roat EKO
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ARTIKELNR: 10145 %.

Alkoholhalt: 13,5% Vol

Karaktar: Violett, rubinrod farg. Komplext vin med tydliga toner av hallon, bjorn-
bér, svartpeppar och lakrits. Sammetslen och varm med mjuka tanniner.
Druvsammansattning: Corvina, Rondinella, Corvinone - EKO.
Jordbrukssystem: Guyot och Veronese Sloped Pergola.

Vinifiering: Jasning i staltank under kontrollerad temperatur +25° C. Vinet lagras
sedaniflaskai1l8 méanader.

Servering: 15°C. Utmarkt till soppor, ljust kott och farska ostar. Typisk Veneto stil ;
Pasta e fagioli veneta.

Flaska: 750 ml
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