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Brunello di Montalcino Baccio DOCG

Tenuta Poggio Celsi ari det sydligaste omrddet av appellationen Brunello di Montalcino DOCG, strax
soder om Castello dell’Abate, en ung och vacker verklighet som kan dverraska tack vare allt mer over-
tygande viner. Tio hektar totalt, varav sju ar vingdrdar, for tva viner framstallda uteslutande pa Sangi-
ovese-druvor: Brunello och Rosso di Montalcino. Sarskilt det sistnamnda kommer fran druvor fran de
vingardar som producerar farskare druvor, mindre [@mpade for tillverkning av lang lagrade flaskor.
Brunello, vars forsta drgang ar 2008, dverraskar varje ar for sin styrka och elegans, ett verkligt ledmotiv
for Poggio Celsi-viner.

PREMIE RICONOSCIMENT!

James Suckling 2020 92/100 "Vino eccellente”
Bibenda 2014 5/5 "Vino eccellente”
WineHunter 2014 88-89,99/100 ’Vino eccellente”
Luca Maroni 2020 92/100 "Vino eccellente”
The Wine Advocate 2011 93/100 "Vino eccellente”
GamberoRosso 2008 2/3 "Vino eccellente”
Vini Buonid’ltalia 2017 > % % % "Vino eccellente”

Brunello di Montalcino Baccio DOCG
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ARTIKELNR: 10013 8
Urspungsomrade: Toscana, provinsen Siena, kommunen Montalcino.
Druva: 100 % Sangiovese Brunello.
Farg: Djupt rubinrod som 6évergar till granatnyans vid lagring.
Karaktar: Ett vin med en intensiv och karakteristisk bouquet. Smaken
arvarm, torr, ndgot strav, robust och ihallande.
Servering: 20 °C. Ett vin som passar sarskilt bra till vildsvin, vilt, grillat
rott kott och lagrade ostar.
Vinifiering: Tillverkas med rodvinsteknik, med lang skalkontakt i
rostfria staltankar. Darefter lagras vinet pa ekfat i minst 2 ar. Det kan
sldppas pa marknaden den 1 januari efter en total lagringsperiod pa
5 ar, raknat fran skordedret, varav minst fyra manader ska ha skett pa
flaska.
Flaska: 750 ml
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