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MARNO VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG 2018 0,75L 14%. SA
LANGT LAGRET RACKER!

SKU: 10148

OBS: Vinet har utgatt hos producenten och kommer endast finnas tillgangligt sa lange lagret
racker.

Vino Nobile di Montepulciano DOCG

750 ml x 6

Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

ROtt vin fran Marno, Toscana.

Alkoholhalt: 14% Vol

Druvsammansattning: Sangiovese (Prugnolo Gentile), Canaiolo Nero

Vinifiering: Lagring och jasning med skal i staltank, sedan lagring i ekfat i minst tva ar.

Karaktar: Valbalanserat och strukturerat med milda tanniner och tydliga toner av réda bar och fat.
Servering: 18-20° C°. Utmarkt tillsammans med vilt, grillat rott kétt och lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: Sangiovese (Prugnolo Gentile), Canaiolo Nero

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Alkoholhalt: 14% Vol

Druvsammansattning: Sangiovese (Prugnolo Gentile), Canaiolo Nero

Vinifiering: Lagring och jasning med skal i staltank, sedan lagring i ekfat i minst tva ar.

Karaktar: Valbalanserat och strukturerat med milda tanniner och tydliga toner av réda bar och fat.
Servering: 18-20° C°. Utmarkt tillsammans med vilt, grillat rott kétt och lagrade ostar.

20 years of ltalian Food Experience
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ISCHUE
LE CHIANTIGIANE - Joscana

LE CHIANTIGIANE - Sangiovese (Prugnolo Gentile), Canaiolo Nero

MARNO Vino Nobile di Montepulciano DOCG

ARTIKELNR: L0148 4
“Alkoholhalt: 14% Vol "

g , Canatolo Nero
‘Vinifiering: Lagring och Jisning med skal | staltank, sedan lagring | ekfat
I minst tvd &r

ed tydliga
toner av riida bér och fat.

Servering: 18-20° C°, Utmrkt tillsammans med vil, rillt 16t kott. lagrade ostar.
Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10148_MARNO-Vino-Nobile-di-Montepulciano-DOCG.pdf

