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VERMENTINO DI SARDEGNA PRENDAS DOCG DOLIANOVA 13,5% 0,75
L

SKU: 101075
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Alkoholhalt: 13,5% Vol
Druvsammansattning: 100% Vermentino.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

i Vino di Veronelli - 89 poang Top 100 Italian Winieris

Alkoholhalt: 13,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Vermentino.

Vinifiering: Efter ett noggrant urval av druvor skalas, krossas och pressas sedan druvorna
forsiktigt. Fortydligas genom kallstatisk dekantering och utvald jast 1aggs till den rena delen.
Jasning sker vid en temperatur av 14-16°C i cirka fjorton dagar. Nar jasningen ar klar ligger vinet
kvar pa den fina jastfallningen i ca 45 dagar och buteljeras pa varen efter skdrden for att behalla
sina frascha egenskaper intakta. Under perfekta férvaringsférhallanden kan den lagras ytterligare
2 ar fran tappningsdatum.

Karaktar: Farg: blek halmgul med latta gronaktiga glimtar. Doft: intensivt blommig, frisk och
fruktig. Smak: intensiv och ihallande, syrlig med delikata och eftersmaken ar karakteristisk bitter.
Forvaras: Svalt, torrt och morkt.

Servering: 10-12°C. Lampar sig val till: Skaldjur, aptitretare, grillad och pocherad fisk.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: 100% Vermentino.

Cantine di Dolianova

1949 traffades en grupp pa 35 vinmakare i ett kooperativ for att battre férbattra frukten av arbetet
i vingarden och i kallare. Idag &r medlemmarna 6ver 300, manga av dem i tredje generationen.
Vingardarna ligger i Parteolla, séder om Sardinien i kommunerna Dolianova, Serdiana, Donori,
Ussana och Soleminis. Vi ar i lagre Campidano: milda kullar, béljande terrédng, milda och mattligt
regniga vintrar, varma och torra somrar. Livsmiljon ar idealisk for sardiska infédda och vissa
internationella vinstockar finner ocksa utrymme och latthet.
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Cantine di Dolianova

1040 traffades en grupp pa 35 vinmakare i et k iv fio £ rbittra frukte ivingarden och i
Kllare dag 3 medlemmama Gver 300, ménga av dem itredje generationen. Vingardamaligger i Partealla, sbdkr om
d

g, milda och matlig regnigavintrar,varma och torra somrar. Livsmiljan ir dealisk o sardiska nfodda
nella vinstockar finner ocksa atthet.

la dei Nuraghi IGT - Premio Sol 11i 2021
Ett ovanligt - orginellt vin - efersom det bara finns et tiotal hektar kvar av sardinsk Barbera och Syrah. Ovanligt -
men valdigt bra,vilgjort, med valuaxta och valdefierade ermognad, diup,
och ling efersmak av tyeliga tanniner. Premio Sole- kvalitetsbegrepp som hojt vinet il skya
Killarna - Ercole Lannone och Andrea Deiana - deras arbete som cenologer - har getten extra

béda i vingarden ochi killaren.

Prendas Vermentino di Sardegna DOC

ARTIKELNR 101075 o

Alkoholhalt: 13,5%Vol &

Druvsammanséttning: 100% Vermentino.

Viniflering: Efter ett noggrant urval av druvor

skalas, krossas och pressas sedan druvorna Brsiktigt. Fértydligas genom kallstatisk
dekantering och utvald st Liggs tll den rena delen. Jisning sker vid en temperatur
av 14-16°C | cirka fjorton dagar. Nai fasningen ar klar ligger vinet kvar p4 den fina jast-
fallningen| ca 45 dagar och buteljeras pa viren efter skorden for att behila sina frascha
egenskaper Intakia, Under perfekta forvaringsfirhallanden kan den lagras ytterligare
24rfrin m.

Karaktir: Farg imgul med latta gronaktiga glimtar. Doft: Intensivt blommig,
fiisk och fruktig. Smak: intensiv och thallande, syrlig med delikata och eftersmaken ar
karakterlstisk bitter. Férvaras: Svalt, torrt och morkt.

Servering: 10-12°C. Limpar sig va tl: Skaldjur, aptitretare, gillad och pocherad fisk.
Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_101075_Prendas-Vermentino-di-Sardegna-DOC.pdf

