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SALAME VENTRICINA PICCANTE LEVONI CA 3KG
SKU: 3057

Med den speciella peperoncinon och kott fran bog och skinka far man fram denna heta salami.

ca 3 kg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING
Typ av Salami: Grovmalen - lufttorkat kott, peppar, paprika, peperoncino och fankalsfron.

Karaktar: Med den speciella peperoncinon och kétt fran bog och skinka far man fram denna heta

salami.
Servering: Finskuren pa ett farskt hembakat bréd. Servera med en iskall ljus Lager!

Vikt: ca 3 kg
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Ingredienser: griskott* 94%, havssalt, mjolkprotein, naturliga aromamnen, druvsocker, socker,
kryddor, fankalsfré 0,15%, antioxidationsmedel: E301, konserveringsmedel: E252, E250.
*Ursprungsland: Italien.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1365 k] / 329 kcal
Fett 25,09
- varav mattade fettsyror 10,049
Kolhydrater 0,049
- varav sockerarter 0,09
Fibrer 0,09
Protein 26,09
Salt 4,2 g

Salame Ventricina Piccante

Ventricina ar en delikatess fran Abruzzoregionen i centrala Italien. Salamin &r grovmalen och far
hanga svalt och morkt i flera manader for att de typiska aromerna ska fa mogna fram. -
Valdefinierad arom av lufttorkat kott, peppar, paprika och peperoncino, med frascha toner av -
fankalsfron. En fangslande generés kryddning och stark mustighet balanserad av fankal i slutet.
Prova att skara upp nagra skivor, 1dgg de pa en tallrik och I3t de uppna rumstemperatur innan du
smakar och upptack doften och smaken av den fantastiska Salamin - Ventricina Piccante!
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Jalrne Vontivcina Pccanfe  LEVONI

Salame Ventricina Piccante

Ventricina ar en delikatess frin Abruzzoregionen i centrala ltalien. Salamin @ grovmalen och far hanga
svalt och morkt i flera ménader for att de typiska aromerna ska fa mogna fram. Valdefinierad arom
avlufttorkat ktt, peppar, paprika och peperoncino, med fréscha toner av finkalsfrén. En fingslande
generos kryddning och stark mustighet balanserad av fankal i slutet.

Prova att skira upp ndgra skivor, ldgg dem pA ett hembakat bréd! Servera med eniskall ljus Lager!
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_3057_Salame-Ventricina-Piccante.pdf

