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VALPOLICELLA RIPASSO EKO DOC VALPANTENA SUPERIORE 2021
14,5%
SKU: 10180
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VINO BIOLOGICO - ORGANIC WINE Aﬁ, 7

VALPOLICELLA 1,
| RriPASSO £~

DIORIGINE CONTROLLATA
SUPERIORE

ANTENA

TezzA

Valpolicella Ripasso DOC Valpantena Superiore Biologico 2021
750 ml x 12

eJames Suckling 92 points

e Falstaff 91 points

e Luca Maroni 2026 95 points

e Vinibuoni d'ltalia 2026 4 Stars

e Vini d'ltalia 2026 Gambero Rosso 2 Glasses
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e | Vini di Veronelli 2026 88 points
Alkoholhalt: 14,5% Vol
Druvsammansattning: Corvina, Rondinella.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Rott, Ekologiskt vin fran Valpantena Superiore / Tezza, Veneto

eJames Suckling 92 points

e Falstaff 91 points

e Luca Maroni 2026 95 points

e Vinibuoni d'ltalia 2026 4 Stars

e Vini d'lItalia 2026 Gambero Rosso 2 Glasses

e | Vini di Veronelli 2026 88 points

Alkoholhalt: 14,5% Vol

Druvsammansattning: Corvina, Rondinella.

Jordbrukssystem: Guyot och Veronese Inclined Pergola.

Skordetid: september och oktober.

Vinframstallning: Avstjalkning och pressning av druvorna, ympning med utvalda jastsvampar.
Vinifiering: Maceration i staltankar vid 25°C. Dagliga pumpovers och delestages. Refermentering
pa Amarone-rester. Vinet lagras i staltank 18 manader och sedan pa flaska i 24 manader.
Karaktar: Koncentrerat rubinréd doft av bjérnbar, svarta vinbar, torkade viol, svartpeppar,
balsamico. Sammetslen och varm med mjuka tanniner.

Servering: 16°C. Utmarkt till grillat kott, charkuterier, ostar samt till Polenta.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: Corvina*, Rondinella*. Innehaller: sulfiter. *Ursprungsland: Italienska
Ekologiska druvor.

Tezza - Valpolicella

Cantina Tezza har producerat viner i éver tre generationer. Valpantena och Valpolicellaoner i
Valpantena och - Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och ar idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundldggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens maste varje steg
i vinframstallningen kunna sparas.

¢ James Suckling.com - 92 p

e falstaff tasting 2024 - 91 p
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CANTINA TEZZA - Tre generafionen

Valpantena Superiore / Tezza

Cantina Tezza har produceratviner i dver tre generationer. Valpantena och Valpolic
i Valpantena och Valpolicella omradet.

Tezza vingArden grundades 1960 och 4ridag ett exempel p& en kort leveranskedja och tilimpar
en grundlaggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens méste varje steg.
ivinframstaliningen kunna sparas.

Tezza H u

Valpolicella Ripasso DOC Valpantena Superiore EKO

‘
ARTKELNR 10180

‘Alkoholhalt: 14,5% Vol
Druvsammansittning: Conina, Rondinella

g2 Macerat h
delestages, Refermentering pd Amarone-rester,Vinet|agras  staltank
18 manader och sedan pA flaska |24 manader,

Karaktir: Koncenrerat rubinrix doft av bjombir, svarta vinbar,
torkade viol, sartpeppar, balsamico. Sammetslen och varm med
mjuka tanniner.

Servering: 16°C, Utmarkt till grillat kett, charkuterier,

ostar sam il Polenta

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/10180_Valpolicella-Ripasso-EKO-DOC-Valpantena-Superiore-1.pdf

