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TezzA %

EKO - Valpolicella Ripasso DOC Ma Roat 2022

750 ml - 1 kartong/x12

e Luca Maroni 2025 94 points

e Guida Vini d'ltalia 2025 Gambero Rosso0 2 Glasses
e Guida Bio 2025 4 Green leafs

e | Vini di Veronelli 2025 386 points
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PRODUKT BESKRIVNING

Rott Ekologiskt vin fran Tezza, Veneto.

e Luca Maroni 2025 94 points

e Guida Vini d'lItalia 2025 Gambero Rosso 2 Glasses

e Guida Bio 2025 4 Green leafs

e | Vini di Veronelli 2025 36 points

e Luca Maroni 2024 90 punti

e Guida Vini d'ltalia 2024 Gambero Rosso0 2 Bicchieri

e | Vini di Veronelli 2024 36 punti

Karaktar: Violett, rubinréd farg. Komplext vin med tydliga toner av hallon, bjérnbar, svartpeppar
och lakrits. Sammetslen och varm med mjuka tanniner.

Alkoholhalt: 13,5% Vol

Druvsammansattning: Corvina, Rondinella, Corvinone - EKO.

Jordbrukssystem: Guyot och Veronese Sloped Pergola.

Vinifiering: Jasning i staltank under kontrollerad temperatur +25° C. Vinet lagras sedan i flaska i
18 manader.

Servering: 15°C. Utmarkt till soppor, ljust kott och farska ostar. Typisk Veneto stil ; Pasta e fagioli
veneta.

Flaska: 750 ml
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er sedan 199

Druvsammansattning: Corvina*, Rondinella*, Corvinone*. Innehaller: sulfiter. *Ursprungsland:

Italienska Ekologiska druvor.
Tezza - Valpolicella

Cantina Tezza har producerat viner i éver tre generationer. Valpantena och Valpolicellaoner i
Valpantena och - Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och ar idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundldggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens maste varje steg

i vinframstallningen kunna sparas.

20 years of Italian Food Experience
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CANTINA TEZZA - Tre generafiones

Valpantena Superiore / Tezza

Cantina Tezza har produceratviner i Gver tre generatioer. Valpantena och Valpolicellaoner
i Valpantena och Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och dr idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundléggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens méste varje steg
ivinframstallningen kunna sparas.
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TezzA

Valpolicella Ripasso DOC Ma Roat

ARTIKELNR: L0145 Ie
‘Alkoholhalt: 13,59 Vol %

Druvsammansittning: 60% Corvina, 20% Corvinone, 20% Rondinella.
Vinifier Jasning med skal | staltank | 10 dagar under kontrollerad
temperatur. Vinet lagras sedan Istiltank |18 manader och sedan p&

in
flaska I3 manader.
Karaktir: Komplext vin med tydliga toner av hallon, bjormbar, svartpeppar
och laktrits. Sammetslen och varm med mjuka tanniner.

Servering: 15°C. Utmarkt tll soppor, just kot och farska ostar

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10145_Valpolicella-Ripasso-DOC-Ma-Roat.pdf

