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TARTUFO NERO UNCINATUM TRYFFEL SVART KITCHEN 10-20G
SKU: 13322

Priset pa farsk tryffel varierar dagligen.

Varje fredag samlar vi in bestallningar, och senast kl. 09:00 pa mandagar skickar vi ivag var order
till leverantdren. Leveransen anlander nasta vardag till oss pa Il Molino, och du kan fa varan i
samband med leveransen av dina ovriga artiklar under veckan.

Fér specialleveranser kravs en minimibestallning pa 500 gram, vilket gor att vi kan ordna
direktleverans fran leverantéren. Om vi hinner lagga bestéallningen innan kl. 09:00 far ni er tryffel
levererad till er nasta vardag.

For en offert, kontakta din saljare eller mejla oss pa info@ilmolino.se

Farsk, svart Tryffel Tuber Melanosporum

PRODUKT BESKRIVNING

Tartufo Nero Uncinato - Svart, hosttryffel / kokstryffel

Volym: varierande 10-39 g

Typ av tryffel: Svart, farsk hosttryffel - kokstryffel

Farg: Svart med vita vener av varierande tjocklek

Karaktar: Doft och smak paminner om hasselnot

Servering: 8°C. Hyvla eller skar tunna "slicar” éver dina ratter
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Ingredienser: Tartufo Nero Uncinato
Il Tartufo Nero Uncinato Chati

Il Tartufo Nero Uncinato (Svarta hosttryfflar) har ett karakteristiskt utseende med ett knottrigt
ytterskal. De ar mycket lika Svarta sommartryfflar, s mycket att de faktiskt klassificeras som en
hostvariation av denna tryffel, men med en doft som ar betydligt mer intensiv.

Svarta hosttryfflar ar vanliga i Frankrike och Italien, dar de ar mest forekommande i centrala
regioner. Aven om Svarta hdsttrufflar mognar mellan september och december, &r det inte ovanligt
att hitta dem aven i januari och februari.

Dessa tryfflar &r relativt stora - de kan variera i storlek fran ett agg till en apelsin, ibland vaxer de
till mer &n 10 cm i diameter. Deras doft och smak paminner om hasselnotter. De anvands inom
italiensk matlagning framst till pasta, ris, agg- och kottratter enligt lokala kulinariska traditioner,
och de kan serveras fint hyvlade eller hackade.

Nagot oregelbunden, knélig yta som kan vara nagot rundad eller mer oval i formen.
Hymeniet/innanddmet ar till en bérjan kramvit, blir sedan hasselbrun och till sist mérkbrun nar
tryffeln mognar, med vita vener av varierande tjocklek.

Tidigare var tryffeln lika utbredd som potatisen, men pa grund av klimatférandringar har de blivit
mycket sallsynta da de staller mycket hoga krav pa bade jord och klimat.

D& de &r sa sallsynta har det gjorts manga forsok till att odla tryfflar, bland annat genom att
transplantera unga ektrad med svampporer. | nagra fall har det gett framgangsrika resultat, men
de flesta ganger uteblir succén och darfor anses den som en delikatess.

Ar 1729 kom en italiensk botaniker fram till, att tryfflar var fruktorgan frdn en svamp som vaxer i
forbindelse med ett trads rotter, och darfor lever i symbios med tradet. Tryfflar lever oftast i
symbios med poppel, pil, hassel och/eller ek.

Italienska smaker sedan 1999
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/11/Produktblad_13322_svart-hosttryffel-Appenina.pdf

