TARTUFO PISTACCHIO BRONTE IGP (CHOKLADTRYFFEL) ANTICA
TORRONERIA PIEMONTESE 1KG

SKU: 1088

Vit chokladtryffel med Pistagenotter Bronte IGP
Vikt: 14 g per st/ ca 80 st /1 kg pase

PRODUKT BESKRIVNING

Typ: Vit chokladtryffel med Pistagenoétter Bronte IGP

Vikt: 14 g per st/ ca 80 st /1 kg pase

Karaktar: Kombinationen av Hasselndtter Piemonte IGP med den finaste chokladen skapar en
tryffel med en sallsynt, fortrafflig balans.

Servering: Jattegoda till en kopp espresso!



Ingredienser: vit choklad (socker, helmjolkspulver, kakaosmoér. Emulgeringsmedel: sojalecitin.
naturlig vaniljarom), pistagenotter 32% “Bronte IGP” (hela och krossade), socker. Kan innehalla
spar av: hasselnotter, mandel. Glutenfri

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 2385 kJ / 573 kcal
Fett 39,09
- varav mattade fettsyror 14,09
Kolhydrater 42,09
- varav sockerarter 38,09
Fibrer 3,09
Protein 12,09
Salt 0,18 g

Antica Torroneria Piemontese

Sedan 1885 har Giuseppe Sebaste skapat fantastiska sotsaker med inspireration av den underbara -
Piemonte IGP hasselnéten. Hans familj, nu femte generation, fortsatter med traditionen: passion for
ett gammalt hantverk, karlek till ursprungsorten och uppskattning av narproducerat. En verklighet
dar respekt for tradition och stravan efter innovation gar hand i hand.

Pa Antica Torroneria Piemontese utvecklar vi standigt hantverkare. Manga av vara konditorer har
over tjugo ars erfarenhet och de yngre arver deras erfarenhet och stolthet Gver sitt arbete. Vara
passionerade laboratorieteknikers expertdga kan aldrig ersattas - aven om vara maskiner som
anvands i produktionen ar konstruerad, finslipade, designade och patenterade av oss - tillsammans
blir det perfektion!

Pistagenétter fran Bronte - Pistacchio Bronte IGP - Sicilien, &r kdnda som “det gréna guldet” tack
vare sin intensiva smak, djupa grona farg och hoga kvalitet. De odlas pa vulkanisk jord vid Etnas
sluttningar, vilket ger dem en unik, fyllig och latt s6t smak.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1084_1088_1095_Tartufo.pdf

