STRACCIATELLA MURGELLA 6X150G KO FARSK
SKU: 15629

2 !
TRACCIATEI
DIBURRATA

Exklusiv, syditaliensk farskost gjord pa strimlad mozzarella och farsk gradde.
Levereras i forpackning om 150 g, hel kartong innehaller 6 st.

PRODUKT BESKRIVNING

Murgella, det uppskattade varumarket fran mejeriet Caseificio Palazzo i Apulien (Puglia), levererar
har hjartat och den mest eftertraktade delen av en burrata: ren stracciatella. Tillverkad i Apulien -
farskostens hemland - enligt traditionella metoder med farsk mjolk fran regionen.

| denna praktiska 150-gramsforpackning far du den perfekta balansen mellan strimlad mozzarella
(sfilacci) och riklig, ljuvlig gradde. Det ger en otroligt kramig konsistens och en mild, mjélkig smak
med behaglig syra som forvandlar enkla ratter till restauringupplevelser.

» Topping pa pizza: Lagg pa en klick sval stracciatella precis efter att pizzan kommer ut ur
ugnen for en lyxig kontrast mot den varma tomatsasen.

* Forratter och antipasti: Servera med s6ta tomater, god olivolja, en nypa flingsalt och lite
farsk basilika eller rostade pistaschnotter.

e Pasta och risotto: Ror ner eller klicka dver strax fore servering for att ge ratten en
fantastiskt fyllig och graddig textur.

(Saljs och levereras i hel kartong om 6 paket a 150 g).



Ingredienser: Pastoriserad komjolk*, gradde* UHT (min. 45%), vasslekultur, salt, mikrobiellt
I6pe (veq.), sorbinsyra (E200). *Ursprungsland: Italien.
Forvaras kylt: 0°C - +4°C. Oppnad forpackning férvaras kylt och bdr konsumeras inom 24 tim.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1035 k] / 250 kcal
Fett 23,09
- varav mattade fettsyror 16,09
Kolhydrater 2,849
- varav sockerarter 2,89
Protein 8,09
Salt 08g

Caseificio Palazzo Murgella - essensen av Puglia

Murgella fran familjemejeriet Caseificio Palazzo &r den absoluta essensen av Apulien (Puglia).
Sedan 1957 har familjen Palazzo i tre generationer forvaltat de apuliska mejeritraditionerna i
Murgia Barese. Har handlar allt om ett genuint hantverk, lokal mjélkravara och ren passion for
matkulturen.



