ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO VICENTE MARINO 46G
SKU: 1816

Handfiléade sardeller fran Kantabriska sjon, kdnda for sin hoga kvalitet, perfekta salta och fasta
textur.

Levereras i platburk om 46 g (saljs styckvis, hel kartong innehaller 25 st).

Priset avser per Styck

PRODUKT BESKRIVNING

Nar det kommer till sardeller ar Cantabrico-havet utanfér Spaniens norra kust guldstandarden. Det
kalla, naringsrika vattnet ger sardellen en naturlig fetthalt och en kottig, fast konsistens som ar
helt 6verlagsen enklare alternativ.

Producenten Vicente Marino foradlar fiskarna enligt hantverksmassiga traditioner: varje filé rensas,
saltas och laggs for hand i hogklassig olja. Det ger en rund, fyllig umamismak utan den dar frana
eller dverdrivet fiskiga tonen.

En absolut skatt i skafferiet for den smakmedvetne:

* Till Pizza & Pasta: Lagg pa pizzan direkt nar den kommer ut ur ugnen, eller 13t filéerna
smalta ner i varm olja tillsammans med vitlék fér en makalos bas till pastasasen.

» Pa pintxos och snittar: Servera pa ett rostat surdegsbréod med lite smor, eller tillsammans
med grillad paprika och en god olivolja.

e Umamihojare: Hacka ner i dressingar (som en akta Caesarsallad) eller blanda i smor for ett
smaksatt sardellsmor.



Ingredienser: Sardellfiléer* (Engraulis Encrasicolus) (53%), olivolja (47%), salt. *Ursprungsland:
Spanien

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 863 kJ / 206 kcal
Fett 10,09
- varav mattade fettsyror 2049
Kolhydrater 0,0g
- varav sockerarter 0,09
Protein 29,09
Salt 15,09

| det avlagsna aret 1901 forstod farfar Santo Marino, som hade emigrerat till Baskien, snabbt att
den stora erfarenheten och traditionen hos de sicilianska saltmakarna, i kombination med
utmarkelsen och rikligheten hos den atlantiska fangsten, skulle producera extraordinara saltade
ansjovisar bade i storlek och kvalitet. Han bestamde sig darfor for att bosatta sig i den lilla staden
Orio, som snart blev en destination for sicilianska hantverkare, pionjarer inom saltningens konst.
Han overfdrde sin kunskap till sin son Vicente, som fortsatte och utékade verksamheten. Mer an ett
sekel har gatt och &n idag drivs verksamheten av barn och barnbarn som alltid &r redo att vittna
om att “Vicente Marino”-ansjovisar fortfarande representerar en konserverad produkt av hégsta
kvalitet pa marknaden fér konserverad fisk. Numera betyder varumarket “Vicente Marino” inte
bara nagra av de storsta och mest smakrika ansjovisarna i varlden, utan aven sardiner, makrillar
och adelfiskade tonfiskar som fangas med sp6 och bearbetas fér hand ldngs kusten av
Biscayabukten.



