
ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO VICENTE MARINO 46G
SKU: 1816

Handfiléade sardeller från Kantabriska sjön, kända för sin höga kvalitet, perfekta sälta och fasta
textur.
Levereras i plåtburk om 46 g (säljs styckvis, hel kartong innehåller 25 st).
Priset avser per Styck

PRODUKT BESKRIVNING
När det kommer till sardeller är Cantabrico-havet utanför Spaniens norra kust guldstandarden. Det
kalla, näringsrika vattnet ger sardellen en naturlig fetthalt och en köttig, fast konsistens som är
helt överlägsen enklare alternativ.
Producenten Vicente Marino förädlar fiskarna enligt hantverksmässiga traditioner: varje filé rensas,
saltas och läggs för hand i högklassig olja. Det ger en rund, fyllig umamismak utan den där fräna
eller överdrivet fiskiga tonen.
En absolut skatt i skafferiet för den smakmedvetne:

Till Pizza & Pasta: Lägg på pizzan direkt när den kommer ut ur ugnen, eller låt filéerna
smälta ner i varm olja tillsammans med vitlök för en makalös bas till pastasåsen.
På pintxos och snittar: Servera på ett rostat surdegsbröd med lite smör, eller tillsammans
med grillad paprika och en god olivolja.
Umamihöjare: Hacka ner i dressingar (som en äkta Caesarsallad) eller blanda i smör för ett
smaksatt sardellsmör.



Ingredienser: Sardellfiléer* (Engraulis Encrasicolus) (53%), olivolja (47%), salt. *Ursprungsland:
Spanien

NÄRINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 863 kJ / 206 kcal

Fett 10,0 g

- varav mättade fettsyror 2,0 g

Kolhydrater 0,0 g

- varav sockerarter 0,0 g

Protein 29,0 g

Salt 15,0 g

I det avlägsna året 1901 förstod farfar Santo Marino, som hade emigrerat till Baskien, snabbt att
den stora erfarenheten och traditionen hos de sicilianska saltmakarna, i kombination med
utmärkelsen och rikligheten hos den atlantiska fångsten, skulle producera extraordinära saltade
ansjovisar både i storlek och kvalitet. Han bestämde sig därför för att bosätta sig i den lilla staden
Orio, som snart blev en destination för sicilianska hantverkare, pionjärer inom saltningens konst.
Han överförde sin kunskap till sin son Vicente, som fortsatte och utökade verksamheten. Mer än ett
sekel har gått och än idag drivs verksamheten av barn och barnbarn som alltid är redo att vittna
om att “Vicente Marino”-ansjovisar fortfarande representerar en konserverad produkt av högsta
kvalitet på marknaden för konserverad fisk. Numera betyder varumärket “Vicente Marino” inte
bara några av de största och mest smakrika ansjovisarna i världen, utan även sardiner, makrillar
och ädelfiskade tonfiskar som fångas med spö och bearbetas för hand längs kusten av
Biscayabukten.


