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PASTA DI ACCIUGHE (SARDELLPASTA) 60G
SKU: 1782
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Ansjovispasta
24x60g
Priset avser per kartong

PRODUKT BESKRIVNING
Sardellpasta pa tub
24 per kartong
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Ingredienser: Sardeller 80% (Engraulis Encrasicolus), salt, solrosolja.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 698 k) / 167 kcal
Fett 10,6 g
- varav mattade fettsyror 1,849
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Fibrer 0,049
Protein 18,049
Salt 17,09

Ansjovispastan Oro d’Aspra behaller fértroendet fér grundarens originalprogram, som ar att veta
hur man skaffar den basta kvaliteten fran havet till en burk. Strikt urval av ink6p av farsk fisk fran
de sicilianska, adriatiska och medelhavskusterna och for att garantera farskheten fran havet gar vi
direkt frdn fangst till saltning.

| det avlagsna aret 1901 forstod farfar Santo Marino, som hade emigrerat till Baskien, snabbt att
den stora erfarenheten och traditionen hos de sicilianska saltmakarna, i kombination med
utmarkelsen och rikligheten hos den atlantiska fangsten, skulle producera extraordinara saltade
ansjovisar bade i storlek och kvalitet. Han bestamde sig darfor for att bosatta sig i den lilla staden
Orio, som snart blev en destination for sicilianska hantverkare, pionjarer inom saltningens konst.
Han overforde sin kunskap till sin son Vicente, som fortsatte och utékade verksamheten. Mer an ett
sekel har gatt och &n idag drivs verksamheten av barn och barnbarn som alltid &r redo att vittna
om att “Vicente Marino”-ansjovisar fortfarande representerar en konserverad produkt av hogsta
kvalitet pa marknaden fér konserverad fisk. Numera betyder varumarket “Vicente Marino” inte
bara nagra av de storsta och mest smakrika ansjovisarna i varlden, utan aven sardiner, makrillar
och adelfiskade tonfiskar som fangas med sp6 och bearbetas fér hand 1dngs kusten av
Biscayabukten.
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Pasta di Acciughe - Vcents Warine

Sardellcréme. Sardeller med solrosolja.

Strikt urval av inkop av farsk fisk frén de sicilianska, adriatiska och medelhavskusterna och for att
garantera farskheten frdn havet gAr v direkt frén FAngst tll saltning.

QOavsett om den kallas alice eller ansjovis r den en avde vanligaste fiskarna i Medelhavet. De basta
arde liguriska IGP och de sicilianska, handgjorda,

0Oro D' Aspra Sardellcréme ar gjord pd sardeller som mixats med solrosolja till en smidig créme
férpackad pa tub. Sardellcrémen ger samma goda smakresultat som attanvanda vanliga sardellfiléer
men gr matlagningen mycket enklare.

0ro D’ Aspra Sardellcréme passar perfekt till klassiska recept som till exem pel Pasta Puttanesca
och Caesardressing,
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/10/Produktblad_1782_Pasta-di-Acciughe-.pdf




