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SALAMINO AL TARTUFO CA 370G ANTICA MACELLERIA FALORNI
SKU: 3065

Toskansk tryffelsalami.
ca370g
Priset avser per kg. OBS. Min. order antal ca 1 kg (ca 3 st.)

PRODUKT BESKRIVNING

Antica Macelleria Falorni’s tryffelsalami erbjuder en exklusiv smakupplevelse, gjord med akta
tryffel utan nagra som helst smakforhojare eller liknande sa vagar vi saga att det ar den godaste
tryffelsalamin vi har smakat, och vi har smakat en hel del!
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Ingredienser: Flaskkott*, salt, sommar Tryffel 0,65% (Tuber aestivum), dextros, peppar, tryffeljos,
vitlok, aromer. Antioxidationsmedel: E300. Konserveringsmedel: E252-E250. *Ursprungsland:
Italien. 147 g flaskkott har anvants for framstallning av 100 g salami. Forvaras: Svalt och torrt. Bast
fore: se forpackning

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1770 k) / 426 kcal
Fett 33,89
- varav mattade fettsyror 13,34 ¢
Kolhydrater 1,78 g
- varav sockerarter <0,10g
Protein 28,749
Salt 4,159

Salame al Tartufo - Antica Macelleria Falorni

Salame al Tartufo - Toskansk Tryffelsalami

Toskansk Tryffelsalami tillverkad enligt italienska traditioner.

Vill du uppleva en traditionell italiensk ratt ska du servera skivor av Salame al Tartufo tillsammans
med ett glas Amaronevin.

Till det - grissini eller en skiva gott surdegsbrod. En annan intressant kombination - skiva 6-8
skivor tryffelsalami mycket tunt,

stek 3 @gg och tack dem med salamin under de sista 3 minuterna av tillagningen.

En lang historia av passion och godhet

| 6ver 200 &r har familjen Falorni skapat hégkvalitativa kétt- och charkuteriprodukter i hjartat av
det naturskoéna Chianti, Toscana. Har har hemligheterna bakom urdldriga recept och det skickliga
hantverket gatt i arv fran generation till generation - en tradition som ar lika levande idag som den
var for tva arhundraden sedan.

Var djupa forankring i Chiantis rika kultur och ravaror av hégsta kvalitet genomsyrar allt vi gor. Det
ar denna starka koppling till vara rétter som har gjort det mojligt fér oss att inte bara tillverka
exceptionella produkter, utan ocksa att sprida vara varderingar och var karlek till genuin mat
utanfor Italiens granser.

Fér oss ar mat en konst - och en allvarlig fraga

“Var mission ar att féra in smaken av det goda livet i varje hem - att dela glédjen av akta italiensk
mat och det kulturella arvet fran Chianti.”

Med var filosofi “Mangia meno, mangia meglio” - “At mindre, &t béttre” - vill vi inspirera till en
halsosammare livsstil dar kvalitet alltid gar fére kvantitet.

Tradition moter innovation

For att kunna leverera charkuterier av exceptionell kvalitet kombinerar vi traditionella
hantverksmetoder och recept med modern forskning och teknik. Vara produkter far mogna
langsamt och naturligt, utan genvagar eller artificiella tillsatser. Varje steg i processen - fran
urvalet av ravaror till den slutliga produkten - 6vervakas noggrant av oss sjalva. Forst nar vi ar helt
nojda skriver vi under och férpackar vara produkter.

Resultatet? Charkuterier som inte bara ar lackra utan ocksa sakra, genuina och fulla av smak. Det
ar ingen slump att vi genom aren har tilldelats flera prestigefyllda utmarkelser - ett bevis pa var
dedikation till kvalitet och vart arv.
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Smaka pa Chianti - en bit av det goda livet
Nar du valjer Falorni, valjer du mer an bara charkuterier. Du valjer en bit av Italien, en karleksfullt
tillagad produkt med historia, hantverk och en odvertraffad passion for god mat.

Lat vara prisbelénta produkter bli en del av din meny - vare sig du driver en restaurang, en deli
eller en matbutik. Hor av dig till oss s& berattar vi garna mer om hur vi kan hjalpa dig att ge dina
kunder en smak av det autentiska Chianti!
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Salame al Tartufo - Toskansk Tryffelsalami HRAHCHI SALUNT

Toskansk Tryffelsalami tillverkad enligt italienska traditioner. Tryffelsalami av 100% italiensk kttrévara
och tryffelolja med svart sommartryffel.

Vill du uppleva en traditionell italiensk ratt ska du servera skivor av Salame al Tartufo tillsammans
med ettglas Amaronevin. Till det - grissini eller en skiva gott surdegsbréd.

En annan intressant kombination - skiva 6-8 skivor tryffelsalami mycket tunt, stek 3 gg och tick
dern med salamin under de sista 3 minuterna av tillagningen.

Salame al Tartufo
ARTKELNR 3065
Typ \ Toskansk tryfelsalami
Kan g ryffeldoft och smak,
Sorver gra skivr ryfelsalami med it gott
A g gl
Volym;
e
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/06/Produktblad_3065_Salame-al-Tartufo-2.pdf

