SALAMINO AROMA TARTUFO CA 1KG ANTICA MACELLERIA FALORNI
SKU: 3066

Salamino Aroma Tartufo - Salami smaksatt med tryffel
calkg

PRODUKT BESKRIVNING

Salamino Aroma Tartufo - Salami smaksatt med tryffelarom

Typ: Toskansk Salami smaksatt med tryffelarom.

Karaktar: Omisskannlig smak av tryffel - en delikatess.

Malning: Medium.

Servering: Njut ndgra tunna skivor Salamino Aroma Tartufo med ett gott rétt vin och Pecorino
Stagionata.

Vikt: ca 1 kg



Ingredienser: Flaskkott*, salt, dextros, peppar, vitlok, tryffelarom (0,09%). Antioxidationsmedel:
E300. Konserveringsmedel: E252-E250.

*Ursprungsland: Italien. 147 g flaskkott har anvants for framstallning av 100 g salami. Forvaras:
Svalt och torrt.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1770 k) / 426 kcal
Fett 33,80¢9
- varav mattade fettsyror 13,34 ¢
Kolhydrater 1,78 g
- varav sockerarter <0,10g
Protein 28,70 g
Salt 4,159

En lang historia av passion och godhet

| 6ver 200 ar har familjen Falorni skapat hogkvalitativa kott- och charkuteriprodukter i hjartat av
det naturskdéna Chianti, Toscana. Har har hemligheterna bakom uraldriga recept och det skickliga
hantverket gatt i arv fran generation till generation - en tradition som &r lika levande idag som den
var for tva arhundraden sedan.

Var djupa férankring i Chiantis rika kultur och ravaror av hogsta kvalitet genomsyrar allt vi gor. Det
ar denna starka koppling till vara rétter som har gjort det mdjligt for oss att inte bara tillverka
exceptionella produkter, utan ocksa att sprida vara varderingar och var karlek till genuin mat
utanfor Italiens granser.

For oss ar mat en konst - och en allvarlig fraga

“Var mission ar att féra in smaken av det goda livet i varje hem - att dela gladjen av akta italiensk
mat och det kulturella arvet fran Chianti.”

Med var filosofi “Mangia meno, mangia meglio” - “At mindre, &t battre” - vill vi inspirera till en
halsosammare livsstil dar kvalitet alltid gar fére kvantitet.

Tradition moter innovation

For att kunna leverera charkuterier av exceptionell kvalitet kombinerar vi traditionella
hantverksmetoder och recept med modern forskning och teknik. Vara produkter far mogna
langsamt och naturligt, utan genvagar eller artificiella tillsatser. Varje steg i processen - fran
urvalet av ravaror till den slutliga produkten - dvervakas noggrant av oss sjalva. Forst nar vi ar helt
nojda skriver vi under och forpackar vara produkter.Resultatet? Charkuterier som inte bara ar
lackra utan ocksa sakra, genuina och fulla av smak. Det ar ingen slump att vi genom aren har
tilldelats flera prestigefyllda utmarkelser - ett bevis pa var dedikation till kvalitet och vart arv.
Smaka pa Chianti - en bit av det goda livet

Nar du valjer Falorni, valjer du mer an bara charkuterier. Du valjer en bit av Italien, en karleksfullt
tillagad produkt med historia, hantverk och en odvertraffad passion for god mat.

Lat vara prisbelénta produkter bli en del av din meny - vare sig du driver en restaurang, en deli
eller en matbutik. Hor av dig till oss sa berattar vi garna mer om hur vi kan hjalpa dig att ge dina
kunder en smak av det autentiska Chianti!



