ers

Hltalienska sm le

ROSE LE PIERE | MAGREDI IGT
SKU: 10158

Rosé vin.

Alkoholhalt: 12% Vol

Druvsammansattning: Glera och Pinot Nero.

Servering: 8-10°C. Utmarkt som aperitif och till mingelmat. Till frascha sallader och antipasti.
750 ml x 6

priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Rosé vin.

Alkoholhalt: 12% Vol

Druvsammansattning: Glera och Pinot Nero.

Vinifiering: Kort maceration av druvorna for att fa nyansen "antikrosa”; jasning med odlad jast
vid +18°C mojliggor den aromatiska och smakfulla doften hos detta rosé "bubbel”.

Karaktar: "Antikrosa” med fina parlande bubblor. Doft av hallon, gula applen och persika.
Karaktar: krispig, lite "salt” smak och sét, fruktig eftersmak.

Servering: 8-10°C. Utmarkt som aperitif och till mingelmat. Till frascha sallader och antipasti.
Flaska: 750 ml

priset avser per flaska
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Druvsammansattning: Glera och Pinot Nero.

"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjartat av Friuli Venezia Giulia. Vingarden grundades 1968 av
Otello Tombacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med -
omradet dar féretaget ar belaget ges av den mark som ar rik pa smasten som fors nedstroms av
floderna: Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget
mikroklimat, med sin egen vegetation och miljé6 som kallas "Magredi”.

Symbolen fér detta omrade - stenen - &r hard och generos pa samma gang. Vinerna utmarker sig
genom sin friskhet, héga arom och elegans.
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"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjéirtat av Friuli Venezia Giulia. Vingdrden grundades 1968 av Otello
Tornbacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med omradet
dir foretaget ar beldget ges av den mark som dr rik pd smasten som fors nedstroms av floderna:
Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget mikroklimat, med sin
egen vegetation och milj6 som kallas "Magredi”.

Symbolen for dettaomrdde- stenen -dr hard och generds pd samma gang. Vinerna utmirker sig

genom sin friskhet, héga arom och elegans.
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Le Piere Rosé Trevenezie IGT

ARTIKELNR: 10158

Alkoholhalt: 129 Vol

Druvsamman sittning: Glera och Pinot Nero.

Vinifiering: Kort druvorna foratt £ ny s Jasning
med odlad jast vid +18°C mo)liggor och

I MAGREDI
f *Antikrosa” med fina parlande bubblor. Doft ay hallon, gula pplen och
persika. Karaktar: kilspig, lite "salt” smak ochscst, ruktig eftersmak.

Servering: 8.10°C. Utmarkt som aperitif ach til mingelmat. Til frascha sallader
achantipast.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/11/Produktblad_10158_Le-Piere-Rosé-Trevenezie-IGT.pdf

