PROSCIUTTO SAN DANIELE DOP 36M ADDOBBO (OPRESSAD)CA 8KG
DOK DALL'AVA

SKU: 14258
B

Prosciutto San Daniele DOP 36 man
ca 8 kg

PRODUKT BESKRIVNING
Fin, lufttorkad skinka frdn byn S. Daniele vars mikroklimat bidrar till balanserad salta.

Fran utvalda 1ar av grisar uppfodda i Po-dalen, bearbetade endast med salt och tid.

36 manader av langsam lagring for en omisskannlig symfoni: det ar smakens melodi. Silenzio,
risuona DOK.

ca 8 kg



Ingredienser: griskott*, havssalt. *Ursprungsland: Italien.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1145 k) / 275 kcal
Fett 19,09
- varav mattade fettsyror 6,59
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Protein 26,09
Salt 4,4 g

Lufttorkad skinka San Daniele DOP

Specialiteten produceras endast i San Daniele del Friuli, en omisskannlig gitarrform med fot. Ger
skivor av en vacker rosa rod, latt marmorerad med vita rander. Trevlig och mycket delikat, med
dkande aldrande berikas den med en allt rikare och mer spannande bukett med dofter och dofter.
Den nar sin topp i 24/36-manadersversionen, med en torr och berusande doft som fangslar nasan
med inslag av hasselnoét. Salt och doftande, avsldjar det helt mognaden som gor den adel och
forfinad.



