PIZZA NAPOLETANA BIANCA @25CMX10 FRYST
SKU: 11144
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PRODUKT BESKRIVNING

Storlek/Volym: @ 25 cm

Typ: Vedugnsbakad Napoletansk pizzabotten.

Karaktar: Langjast. Mjuk deg och krispig yta.

Servering: Tina 10 min. Férvarmd ugn 210°C, baka 6-8 minuter.
Antal/kartong: 10



Ingredienser: vetemjol typ "00”, vatten, extra jungfruolja, naturlig jast, salt.
Forvaras: -18°C. Bast fore: se forpackning

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 964,3 kJ / 230,8 kcal
Fett 249
- varav mattade fettsyror 1,39
Kolhydrater 4799
- varav sockerarter 1,19
Fibrer 1,69
Protein 6,99

Salt 11g
Itallonslla smalvor sodan 199

Bianca Napoletana - ofufica %M{ww Sante Lucia

L'Arte del Pizzaiolo Napoletano

Ar 2017 forklarade L'Arte del Pizzaiolo Napoletano att Napolitansk pizza &r en skyddad
produkt pd UNESCO's varldsarvslista. Detta erkdnnande for in den napolitanska pizzan
- en av de mest alskade och konsumerade matrétterna i vérlden - till Olympus for det
nationella och internationella kiket och identifierar den napolitanska pizzatillverkarens
konst som ett uttryck for en kultur som manifesterar sig pa ett unikt sétt. Pizzamakares
skicklighet &r inte lika 6verallt och detta sakerstéller att den Napolitanska pizzan & ett
skyddat varumrke frén Italien till vérlden.

Bianca Napoletana @25 cm
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‘Storlek/Volym: 0 25cm -2 st X200 §x 10

Typ: Vedugnsbakad Napolatansk plzzabotten.

Karaktr: Langjast. Mjuk deg och krispig yta.

Servering Tina 10 min. Forvarmd ugn 210C, baka - minuter
Antaykartong; 20
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/07/Produktblad_11144_Bianca-Napoletana-2.pdf

