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Glutenfri pizzabotten - Fryst
@30cmx 18stx280g

PRODUKT BESKRIVNING

Obakad glutenfri pizzabotten pa bakplatspapper.

Obakad pizzabotten som du toppar med dina favoriter och koér in i ugnen. En storfavorit till sista
slicen. Helt gluten- och vetefri.

Diameter: 30 cm

Vikt: 3x6x2809g

Matkompaniet

H‘\Dl_lna gg%g@ﬁ@ﬂgﬁg WWW.ILMOLINO.SE



er sedan 199

. L)

Hltalienska sm le

S
N /O [ 4

Ingredienser: Glutenfri starkelseblandning 44% (ris, majs, ren havre, bovete, teff, potatis, tapioka),
vatten, olja, socker, mjolkpulver, psyllium froskal, salt, jast, fortjockningsmedel (xantangummi),
bakpulver. Ursprungsland: Sverige

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 980 kJ / 230 kcal
Fett 399¢9
- varav mattade fettsyror 0,649
Kolhydrater 46,0 g
- varav sockerarter 2,39
Fibrer 3,09
Protein 2,29
Salt 1,69
Gor sa har

Tina upp i rumstemperatur i 4-6 minuter innan graddning i ugn. Tank pa att halla arbetsytor helt
rena och fria fran gluten vid tillagning av glutenfria produkter. Byt ut det medféljande bakpappret
under pizzabotten innan tillagning.

Graddning i ugn: 6-8 min i 300° C

Graddning i ugn: 10-13 min i 270° C
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