[CA - Anbient PINSA PINSAMI TVAPACK 10X(2X230G) RUMSTEMP.
Fa SKU: 14023
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LAVORATA LUNGA CROCCANTE PER RICETTE
AMANO LIEVITAZIONE ELEGGERA SALATE E DOLCI

CONFEZIONE RISPARMIO
2 BASI PINSA

2-pack Pinsabotten. Rumstempererad
10x2x230g¢g

PRODUKT BESKRIVNING

Pinsadegen bestar av rismjol, sojamjol och 00-vetemjol. Surdegen jases i 72 -timmar.

For att fa din Pinsa harligt krispig: Lagg pa grillgallret och baka i ugn i ca 3 minuter vid 250° C.
Toppa din pinsa botten med valfria paldgg. Baka i ugn pa grillgallret igen i ca 3 min.
Forpackad i en skyddande atmosfar. Forvaras i rumstemperatur.



Ingredienser: vetemjol, vatten, rismjol, sojamjol, risgrynsmjol, torkad vetesurdeg (vetemjol,
vatten, jast), extra jungfruolja, salt, torr bryggerijast, naturliga aromer. Kan innehalla spar av:
senap, lupin.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 995 kJ / 235 kcal
Fett 1,89
- varav mattade fettsyror 0,39
Kolhydrater 46,4 g
- varav sockerarter 1,19
Fibrer 19g¢g
Protein 7,39
Salt 1,29

Namnet Pinsa harstammar fran det latinska verbet "PINSERE” som betyder att trycka eller stryka
ut - dvs baka ut degen. Pinsadegen bestar av rismjol, sojamjol och 00-vetemjél. Surdegen jases i
upptill 72 timmar, detta skanker den dess unika egenskaper; spanstig och luftig inuti, krispig och
knaprig pa ytan.

Att Pinsa innerhaller mer protein och mindre kolhydrater/ kalorier an en vanlig pizzadeg, gor att
den upplevs som mer lattsmalt och darmed battre fér halsan.



