PENNETTE RIGATE JESCE 12X500G DURUMVETEPASTA TORR
SKU: 11267
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Typ av pasta: Torkad Durumvetepasta.

Karaktar: Bronsvalsad och 1dngsam torkningsprocess.

Servering: Nykokt med en rykande het tomatsas eller den klassiska al'arrabbiata.
Storlek/Volym: 500 g x 12

PRODUKT BESKRIVNING

Rorformad, rafflad kortpasta

Penne Rigate ar hett alskad av alla italienare och byter namn efter region. T ex kallas de i Umbrien
for "spole” (spolar) och i sédra Italien for "maltagliati” (daligt skurna).

Ordet Penne, ar pa italienska att hanfora till gasfjaderpennan, som forr i tiden anvandes for att
skriva och som skars snett for att erhalla en smalare spets.

Penne ar ett av de f& pastaformaten som har ett sdkert fodelsedatum: &r 1865 bad namligen en
pastabagare fran San Martino d’Albano (Genua), Giovanni Battista Capurro att fa patent pa en
maskin for diagonal skarning. Patentet var viktigt for det tillat att skara farsk pasta till en form av
penna, utan att klAmma den, med olika format pé& 3 och 5 centimeter (mezze penne eller penne).
Penne Rigate ar perfekta for att laga till pasta i ugn eller for pastaratter med sas pa gris-eller
notkott. Men de ar dessutom utmarkta med sadser pa bas av grénsaker och mera i allmanhet, just
for deras mangsidighet, for alla recept ur medelhavstraditonen, som den klassiska sasen pa tomat,
basilika, extra jungfru olivolja och lite strédd parmesanost. En klassisk sas ar arrabbiata-sasen.



Ingredienser: durumvetemjol*, vatten. *Ursprungsland: Italien.
Kan innehalla spar av: soja, senap, mollusker/blétdjur.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1494 kJ / 352 kcal
Fett 1,6 g
- varav mattade fettsyror 0,49
Kolhydrater 73,09
- varav sockerarter 2,19
Protein 14,09
Salt 0,01g
ALL’'ARRABBIATA

Ingredienti per 4 persone : 360 g Pennette Rigate Pasta Jesce - 225 ml tomatsas - 1 vitlksklyfta -
15 g chilipeppar - Extra Jungfruolja - salt & peppar

Preparazione:

Skala och skiva vitldk, skar chilipeppar i bitar (ta bort frona om du inte vill ha det starkt), fras
vitloken i olivolja, tillsatt chilipeppar och tomatsas. Koka upp vattnet och tillsatt salt, koka Penne,
hall av och rér ned i sasen.

Penne Rigate - Pasta Jesce

il gusto delle cose semplici - enastaende i all sin enkelhet

Pasta Jesce foddes ur en familjs eviga karlek till territoriet: Puglia.

Foralskad i regionens smaker och trogen rotterna av sin stad; Altamura - staden som ar kand for
sina DOP-brod och otaliga kvarnar - borjar foretagets hantverksproduktion av farsk och torkad
pasta.

Jesce har alltid gjort sin pasta pa samma satt - anvander endast bronsmunstycken - olika till varje
form - som skanker pastan dess typiska stravhet och gor att sdsen fastnar battre, samt den
langsamma torknings-processen i 40-45°C i upp till 48 timmar.

Resultatet blir en fantastisk pastal!
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