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PECORINO TOSCANO DOP STAGIONATO 34% CASEFICIO MAREMMA
CA 2,5KG
SKU: 2064
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Pecorino Toscano DOP Stagionato 34%
ca 2,5 kg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING

Mjolk: Far.

Typ av metod: Klassisk.

Farg: Brun skorpa med vitt innandéme.

Karaktar: Frasch och intensiv.

Servering: Serveras rumstemperad till ostbrickan, en toscansk sallad, med ett glas toskanskt rott
vin.

Vikt: ca 2,5 kg.
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Ingredienser: opastoriserad farmjélk*, Volterra salt, Iope, mjolksyrakultur. *Ursprungsland: Italien.
Ytbehandlad med konserveringsmedel: E235 och fargamne: E172. Hdlje ej atbart.
Forvaras: i kyl + 2° / + 4° C. Bast fore: se forpackning

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1712 k) / 413 kcal
Fett 3409
- varav mattade fettsyror 23,09
Kolhydrater 2,59
- varav sockerarter 0,59
Fibrer 0,09
Protein 250¢9
Salt 2,59

Lagrad Pecorino - Hans Majestat Pecorino Toscano DOP!

Farmjolk fran Toscana-regionen - den klassiska, lagrade Pecorinon!

Frasch och mild smak. Som ung, har denna ost en fortrollande s6t smak och mjélkaktig arom. Som
lagrad far den en intensiv och strukturerad smak som ger den en 6verraskande -aromatisk
komplexitet - en "stor” smak.

Ytan har en skorpa som ar vitbrun. Hard och kompakt ost, vit/gul farg och oregelbundna, sma hal.
Serveras rumstemperad som aptitretare, till ostbrickan tillsammans med kanderad frukt eller -
honung, till en lacker sallad med toskansk jungfruolja, riven 6ver din pasta.

Perfekt for alla tillfallen, tillsammans med toskanska réda viner som Chianti Classico, Morellino di
Scansano eller Brunello di Montalcino.
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R Ry e g
1 SRR R PN 0 BB

oSk
Pecorino Toscano DOP Stagionato - @m{«’nb Mearemma

Lagrad Pecorino - Hans Majestat Pecorino Toscano DOP!

Farmjolk fran Toscana-regionen - den klassiska, lagrade Pecorinon!
Frasch och mild smak. Som ung, har denna ost en fortrollande st smak och mjdlkaktig arom.
Som lagrad fdr den en intensiv och strukturerad smak som ger den en verraskande aromatisk kom-
plexitet - en “stor” smak.

Ytan har en skorpa som ar vitbrun. Hird och kompakt ost, vit/gul farg och oregelbundna,
smd hal. Serveras rumstemperad som aptitretare, till ostbrickan tillsammans med kanderad frukt eller
honung till en icker sallad med taskansk jungfruolja, riven éver din pasta.

Perfekt or alla tillféllen, tillsammans med toskanska roda viner som Chianti Classico, Morellino di
Scansano eller Brunello di Montalcino.
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ed vitt innandéme.

mperad tillostbrickan,
toscansk sallad, med et glas toskanskt rott vin.
Vikt: ca2,5kg

Fervans: Kyl + 2+ 4 C Bast e s forpackaing
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_2064_Pecorino-Toscano-DOP-Stagionato.pdf

