Italienska smleev sedan 1999
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PECORINO SOTTOBOSCO AL TARTUFO AMATRICE (TRYFFEL
FAROST) CA 3 KG (HALFTEN)

SKU: 11115
T E

Pecorino Tartufo - Lagrad hardost av farmjélk med Tryffel
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING

Mjolk: Far.

Typ av metod: Lagrad minst 6 manader med Tryffel.

Farg: Halmgul med infalld tryffel, barnstensfargad skorpa.

Karaktar: Intensiv, balanserad smak.

Servering: Rumstemperatur. At som den ar eller tillsammans med ett fylligt, rétt vin.
Vikt: ca 3 kg.
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Italiensha smleev sedan 1999

Ingredienser: pastoriserad italiensk farmjoélk*, lIope, salt, mjolksyrakultur, sommartryffel Tuber
aestivum Vitt. och dyrbar Tuber melanosporum Vitt. (2% original). *Ursprungsland: Italien.
Ytbehandlad med solrosolja, vitvinsvinager och tryffel.

Forvaras: i kyl + 0°/ + 4° C.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1903 k) / 459 kcal
Fett 37,09
- varav mattade fettsyror 229g¢g
Kolhydrater 3,649
- varav sockerarter 0,79
Protein 27,89
Salt 2,24

20 years of Italian Food Experience
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Pecorino Tartufo Sottobosco - C’{m{ﬁnb Sorico Amafiice
Pecorino Tartufo - Lagrad hardest av farmjolk med Tryffel

Pecorino affinato al Tartufo Sottobosco
Pecorino affinato al Tartufo Sottabosco - Superlyxig tryffel pecorino! De intensiva och aromatiska
tonerna av tryffeln blandar sig perfekt med s6tman av farmjolk | en kombination av dverraskande
aromer, dofter och smaker.

Frén farsk, pastoriserad farmjolk - endast frén far som betar pd Amatrice-omrddet, bearbetas inom
24 timmar frédn mjolkning - for att bevara alla organoleptiska egenskaper - till en obestridd kvalitet.

Unik produkt i sitt slag, kannetecknad av en balanserad struktur som ar resultatet av noggrann
lagring /mognad och smaksattning som sker | en fuktig miljé under minst 6 manader.

Rundformad ost med rak barnstensfargad sida, vars konsistens ar kompakt med distinkta marka
streckav den dyrbara, finhackade tryffeln. Rekommenderas att &ta som den & for att uppskatta varje
nyans av smak eller tillsammans med ett fylligt rott vin for att fullborda den sensoriska upplevelsen.

Pecorino affinato al Tartufo Sottobosco /37%

ARTKELNR: LLLIS
Myl Far.
Typ av matod: Lagrad minst 6 mdnader med Tryffel.
irg: Halmgul med infalld tryffel,
Karaktir: Intensiv, balanserad smak.

o  Servering: Rumstemperatur. it som den ar eller

illsammans med ett fyligt, rott vin,

Vikt: ca’s kg,

Ingreenser, astorerad fallonek rmjolk, ope, st miolksrakukur, scmmaryo Tber estvum i, och
o )
Fearas: K1 +0° -+ 4 C. Bist e, e topackaing
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/06/Produktblad_11115_Amatrice_Pecorino-Tartufo-­-Sottobosco-.pdf

