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PECORINO DI PIENZA CA 1,2 KG CASEFICIO MAREMMA

SKU: 2125

Lagrad farost fran Pienza
cal,2kg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING
Lagrad farost fran Pienza
Mjolk: Far.

Typ av metod: Klassisk. Lagrad 1-2 manader.

Farg: R6d/Brun skorpa med vitt innandéme.
Karaktar: Intensiv och elastisk.

Servering: Serveras rumstemperad till ostbrickan, tillsammans med ett glas Montepulciano - rott

vin.

Vikt: ca 1,2 kqg.
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Ingredienser: pastoériserad farmjolk fran Pienza, Volterra salt, I6pe, mjolksyrakultur.
Ytbehandlad med konserveringsmedel: E235 och fargamne: E172, 160b. Hélje ej atbart.
Forvaras: i kyl + 2° / + 10° C. Bast fore: se forpackning.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1609 k] / 388 kcal
Fett 33,09
- varav mattade fettsyror 20,0 g
Kolhydrater 2,29
- varav sockerarter 0,649
Protein 210g
Salt 12g

Juvelen i Val d’Orcia - Pienzas territorium!

Farmjolk fran Pienza-regionen - den klassiska, lagrade Pecorinon!

Delikat och elastisk struktur med en fortrollande s6t smak. Som lagrad blir den mer intensiv - en
Overraskande, aromatisk komplexitet.

Ytan har en skorpa som ar rodbrun. Elastisk ost, vit/qul farg och oregelbundna, sma hal.

Serveras rumstemperad som aptitretare eller efter maten pa en skarbrad. Perfekt for alla tillfallen -
tilsammans med Pienzas réda vin Montepulciano.

20 years of Italian Food Experience
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Juvelen iVal d’Orcia - Pienzas territorium!

Farmjolk fran Pienza-regionen - den klassiska, lagrade Pecorinon!
Delikat och elastisk strukturmed en fértrollande s6t smak. Som lagrad blir den mer intensiv -
en Overraskande, aromatisk komplexitet.

Ytan har en skorpa som ar rédbrun. Elastisk ost, vit/gul farg och oregelbundna, smé hdl.

Serveras rumstemperad som aptitretare eller efter maten pd en skirbrad. Perfekt fér alla tillfallen -
tillsammans med Pienzas roda vin Montepulciano.

Pecorino di Pienza [33%

ARTIKELNR 2125
Mbl: Far
av

Ingredir i Fena, Vltama sl ope, mjolksyrakatuc
Whehandlad 1 E235 och frgamne €172, 60b, Holjo o tbart
Fervans: Kyl + 2+ 10°C. Bast e sofo packring
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_2125_Pecorino-di-Pienza.pdf

