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- s PARMIGIANO REGGIANO MOUNTAIN 36MAN HJUL CA 40KG CAVOLA

Q SKU: 11152
CASEIFICIO & A
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WINNER

PARMIGIANO REGGIANO
DI MONTAGNA 993

......
Vincitore della

al MONDIAL du FROMAGE
di TOURS 2023

Mondial Fromage Tours 2023 - GULD Medalj
Parmigiano Reggiano: Lagrad 30-36 manader.
Volym: Hjul, ca 40 kg

PRODUKT BESKRIVNING

Mondial Fromage Tours 2023 - GULD Medalj

Volym: Hjul ca 40 kg

Mjolk: Komjolk, fran kor som betar pa 700 meters hojd.

Typ av Parmigiano Reggiano: Lagrad 30-36 manader.

Karaktar: Mattligt smulig och kornig, med ett mjukt, halmgult innandéme. Intensiv doft med toner
av ros och viol och en rund, kraftig smak.

Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till antipasti och hyvlad 6ver sallad och pasta.
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Hltalienska sm le

Ingredienser: komjolk*, salt, I6pe. *ursprungsland: italien.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1671 k) / 402 kcal
Fett 30,09
- varav mattade fettsyror 20,049
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Protein 32,0¢g
Salt 169

Mejeriet Cavola grundades 1929 i en liten by pa bergen i Reggio Emilia, omgiven av en orérd
paradis av betesmarker, pa en hojd av 900 meter.

Foretaget odlar sina falt endast med foretagets gddsel, utan kemiska gédselmedel och
bekdmpningsmedel.

Det darmed resulterande fodret ar darfor battre och halsosammare, en akta kost for korna som
mojliggor produktionen av hogkvalitativ mjolk.

Den resulterande parmesanosten har darfér en extra dimension jamfort med den fran slatten.
Mejeriet Cavola 993 har under artionden och generationer vaxt, férfinats och forbattrat
produktionen, samtidigt som det forblir forankrat i den sa alskade traditionen.
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