PARIGINA BIANCA (BECHAMEL, KOKT SKINKA, WURSTEL) 1700G

Parigina BIANCA - PROVA PA*

Vi skickar sjalvklart produkten gratis till dem som vill prova den i stan eller pa de orter dar vi
levererar sjalva. Vid leverans med transportor skickar vi endast med provet om kunden redan har
bestallt frysvaror.

Produkten kan aven skickas med kylvaror, men da maste den graddas fardigt och konsumeras sa
snart som majligt.

1 ark =1700 g

PRODUKT BESKRIVNING

Pizza Parigina

Pizza Parigina ar en populdr napolitansk streetfood-specialitet som kombinerar tva olika typer av
deg i ett rektangulart, ugnsbakat bakverk. Botten bestar av en mjuk, jast pizzadeg, medan det
Oversta lagret utgors av en tunn, smorig smoérdeg.

Mellan de tva degskikten finns vanligtvis en fylining av kokt skinka, korv och ost. Pizza Parigina
tillhor kategorin rustico, det vill sdga italienska matiga bakverk, och ar en klassiker pa Neapels
gatukok och bagerier.

Det som gor Pizza Parigina sa speciell ar den harliga kontrasten mellan den mjuka, luftiga
pizzabottnen och det frasiga, gyllene smoérdegstacket.



Ingredienser: Vetemjol typ “00”, Vetemjol typ “0”, jast, smor, solrosolja, margarin, socker,
mjolk, mjolkprodukter, salt, starkelse, agg, kallskuret (wurstel, prosciutto cotto), bechamel sas
(smor, mjolk, vetemjol, salt, peppar), naturliga aromer.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 964 k] / 231 kcal
Fett 2,69
- varav mattade fettsyror 1,19
Kolhydrater 48,0 g
- varav sockerarter 1,19
Protein 6,99
Salt 119

Forvaras: Fryst -18°C. Upptinad produkt bér anvandas samma dag och ej frysas igen.
L3t produkten vila i ca 10 min. Férvarm ugn till 200-210°C. Baka i ca 15 min.



