OLIVE NOCELLARA DEL BELICE DOP - CUSA 500G
SKU: 5290

Sivigliana-processen ger oliverna en fastare konsistens och en mer distinkt, bitter smak.
Grona Nocellaraoliver fran Sicilien utan karna i extra jungfruolja.

Kartong: 12x500g

Priser avser 1 kartong

PRODUKT BESKRIVNING

Sivigliana-processen ger oliverna en fastare konsistens och en mer distinkt, bitter smak.
Grona Nocellaraoliver fran Sicilien utan karna i extra jungfruolja.

Trdg: 500 g x 8



Ingredienser: Oliver, salt, extra jungfruolja, oregano.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 540 k) / 131 kcal
Fett 14,09
- varav mattade fettsyror 2,49
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Protein 1,39
Salt 3049

Grona Nocellara oliver - Nocellara del Belice DOP

Vackert grona - sfarisk form - behagligt sota - krispigt kott

Nocellara del Belice ar uppkallat efter Belicedalen pa sydvastra Sicilien och &r DOP-skyddat -
enligt EU-lagstiftningen. Pisciotta Pietro grundades 1982 i Campobello di Mazara, en liten stad som
ligger i hjartat av den Nocellara-skyddade ursprungsbeteckningen. Den réda jorden, -doften av
havet och Medelhavsklimatet ar forutsattningen for Nocellara del Belice-oliverna.

En av Nocellara del Belice-olivernas fina egenskaper, forutom sin unika smak, ar att det ar en
multifunktionell oliv som bade kan pressas till utsokt olja och njutas i sin rena, fasta form.
Oliverna odlas enligt traditionella metoder och handplockas, for att behalla sin kvalitet. -Vackert
gron, sfarisk form, sét och aromatisk smak, kéttiga och fasta, lossnar latt fran karnan.

Njut av underbara oliver - passar lika bra en tisdagskvall som till fredagsbubblet!
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Nocellara del Belice DOP - Hucistts Petio

Grona Nocellara oliver - Nocellara del Belice DOP
Vackert grona - sfarisk form - behagligt s6ta - krispigt kétt

Nocellara del Belice dr uppkallat efter Belicedalen pd sydvéstra Sicilien och & DOP-skyddat
enligt EU-lagstiftningen. Pisciotta Pietro grundades 1982 i Campobello di Mazara, en liten stad
som ligger i hjartat av den Nocellara-skyddade ursprungsbeteckningen. Den roda jorden, doften
av havet och Medelhavsklimatet ar forutséttningen for Nocellara del Belice-oliverna.

En av Nocellara del Belice-olivernas fina egenskaper, forutom sin unika smak, ar att det ar en
multifunktionell olivsom bide kan pressas till utsdkt olja och njutas i sin rena, fasta form.

Oliverna odlas enligt traditionella metoder och handplockas, for att behalla sin kvalitet. Vackert
gran, sfarisk form, st och aromatisk smak, kottiga och fasta, lossnar létt frén karnan.

Njut av underbara oliver - passar lika bra en tisdagskvall som till fredagsbubblet!
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“ Karaktiir: Vacker gién, sét och
Katiga och fsta

Serverlng: Fantastisk il sallad och antipast,
Vikt: Trag 500 g,

Ingredionsor: Dihss, at,ctra ungfruolp, oo o
Forvars:tot och sva, Oppnad
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_5290_Olive-Nocellara-del-Belice-Tråg.pdf

