OLIVER BELLA DI CERIGNOLA NERE FRATEIPIETRO 290G
SKU: 1771

IS E

Oliver Bella di Cerignola Nere. Extra stora svarta oliver fran Apulien.
Glas 290 g x 12
Priset avser per kartong

PRODUKT BESKRIVNING

Typ: Svarta Oliver Bella di Cerignola

Karaktar: Extra stora svarta oliver fran Apulien. Oliver Bella di Cerignola ar en extra stor oliv, med
harligt krispigt/knaprigt yttre och ett smakrikt kottigt inre. Med en ren olivsmak. Oliverna skordas
for hand.

Servering: Passar mycket bra som bordsoliv, till forratt, sallad och i drinkar.

Antal/kartong: 314 ml (NW 290 g DW 170 g) x 12



Ingredienser: Svarta oliver "Bella di Cerignola”, vatten, salt. Fargstabiliserande medel: jarnglukonat
(ferroglukonat).

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 595 kJ / 144 kcal
Fett 14,0 g
- varav mattade fettsyror 2049
Kolhydrater 4,89
- varav sockerarter 29g¢
Protein 1,39
Salt 409

Frateipietro - Bella di Cerignola

Sedan 1890 har familjeforetaget Frateipietro odlat och féradlat Bella di Cerignola Oliver. Det
bdérjade med Giovanni Fratepietro, som hade en passion for det goda och enkla - de basta oliverna
i varlden!

Bella di Cerignola - dessa extra stora, knapriga Cerignola-oliver med sin fylliga smak. Gron eller
svart - denna typiska sort fran Puglia har erévrat bord dver hela varlden tack vare sin extremt
hdga kvalitet. Dess odling har alltid haft en stor betydelse for Cerignola, en kommun i provinsen
Foggia i norra Puglia, fran vilken oliven har fatt sitt namn. | den har

miljon odlar jordbruksforetaget Fratepietro dessa speciella oliver, med respekt for naturens
sasongscykler.

For att bevara deras skdonhet och integritet plockas oliverna for hand direkt fran tradet nar de har
natt rétt mognadsniva. Noggrant utvalda, de féradlas och konserveras i vatten och salt, enligt
gamla familjerecept.

Extra stor, knaprig oliv med en oval krukform. Utmarkt att ata som de ar, de ar aven
huvudpersonen i aperitifer och i ackompanjemang av ratter baserade pa charkuterier och ostar.
Perfekt tillsammans med vin - Bella di Cerignola oliver forstarker cocktails genom att ge dem en
speciell arom.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/5271_1771_Olive-Bella-di-Cerignola.pdf




