
OLIVER BELLA DI CERIGNOLA NERE FRATEIPIETRO 290G
SKU: 1771

Oliver Bella di Cerignola Nere. Extra stora svarta oliver från Apulien.
Glas 290 g x 12
Priset avser per kartong

PRODUKT BESKRIVNING
Typ: Svarta Oliver Bella di Cerignola
Karaktär: Extra stora svarta oliver från Apulien. Oliver Bella di Cerignola är en extra stor oliv, med
härligt krispigt/knaprigt yttre och ett smakrikt köttigt inre. Med en ren olivsmak. Oliverna skördas
för hand.
Servering: Passar mycket bra som bordsoliv, till förrätt, sallad och i drinkar.
Antal/kartong: 314 ml (NW 290 g DW 170 g) x 12
 



Ingredienser: Svarta oliver ”Bella di Cerignola”, vatten, salt. Färgstabiliserande medel: järnglukonat
(ferroglukonat).

NÄRINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 595 kJ / 144 kcal

Fett 14,0 g

- varav mättade fettsyror 2,0 g

Kolhydrater 4,8 g

- varav sockerarter 2,9 g

Protein 1,3 g

Salt 4,0 g

Frateipietro – Bella di Cerignola
Sedan 1890 har familjeföretaget Frateipietro odlat och förädlat Bella di Cerignola Oliver. Det
började med Giovanni Fratepietro, som hade en passion för det goda och enkla – de bästa oliverna
i världen!
Bella di Cerignola – dessa extra stora, knapriga Cerignola-oliver med sin fylliga smak. Grön eller
svart – denna typiska sort från Puglia har erövrat bord över hela världen tack vare sin extremt
höga kvalitet. Dess odling har alltid haft en stor betydelse för Cerignola, en kommun i provinsen
Foggia i norra Puglia, från vilken oliven har fått sitt namn. I den här
miljön odlar jordbruksföretaget Fratepietro dessa speciella oliver, med respekt för naturens
säsongscykler.
För att bevara deras skönhet och integritet plockas oliverna för hand direkt från trädet när de har
nått rätt mognadsnivå. Noggrant utvalda, de förädlas och konserveras i vatten och salt, enligt
gamla familjerecept.
Extra stor, knaprig oliv med en oval krukform. Utmärkt att äta som de är, de är även
huvudpersonen i aperitifer och i ackompanjemang av rätter baserade på charkuterier och ostar.
Perfekt tillsammans med vin – Bella di Cerignola oliver förstärker cocktails genom att ge dem en
speciell arom.

https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/5271_1771_Olive-Bella-di-Cerignola.pdf



