OLIVE NOCELLARA DEL BELICE CASTELVETRANO - CUSA HINK
3X1,5KG

SKU: 13910
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Castelvetrano-oliver 1aggs i en mildare saltlag och fermenteras under en kortare tid an Sivigliana-
oliver. Detta bevarar deras s6ta och milda smak, utan den starka bitterhet som ofta finns i andra
grona oliver.

Stora Gréna Noccellaraoliver fran Sicilien med kérna i lag.

Hink: 4,5 kg (3 x 1,5 kQ)

PRODUKT BESKRIVNING

Olive Noccellara del Belice

Typ: Stora Grona Noccellaraoliver fran Sicilien med karna i lag.

Karaktar: Vackert gron, sot och aromatisk smak, kottiga och fasta, lossnar latt fran karnan.
Servering: Fantastisk till sallad och antipasti.

Vikt: Hink 4,5 kg (1,5 kg x 3 pasar)



Ingredienser: Grona Oliver (Nocellara del Belice)*, vatten, havssalt, antioxidationsmedel:
askorbinsyra (E300), surhetsreglerande medel: vinsyra (E334), mjoélksyra (E270). *Ursprungsland:
Italien.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 540 kJ / 131 kcal
Fett 14,09
- varav mattade fettsyror 2,49
Kolhydrater 0,09
- varav sockerarter 0,049
Protein 139
Salt 3049

Grona Nocellara oliver - Nocellara del Belice DOP

Vackert grona - sfarisk form - behagligt sota - krispigt kott

Nocellara del Belice ar uppkallat efter Belicedalen pa sydvastra Sicilien och &r DOP-skyddat enligt
EU-lagstiftningen. Pisciotta Pietro grundades 1982 i Campobello di Mazara, en liten stad som ligger
i hjartat av den Nocellara-skyddade ursprungsbeteckningen. Den réda jorden, doften av havet och
Medelhavsklimatet ar forutsattningen for Nocellara del Belice-oliverna.

En av Nocellara del Belice-olivernas fina egenskaper, forutom sin unika smak, ar att det ar en
multifunktionell oliv som b&de kan pressas till utsékt olja och njutas i sin rena, fasta form.
Oliverna odlas enligt traditionella metoder och handplockas, for att behalla sin kvalitet. Vackert
gron, sfarisk form, sét och aromatisk smak, kottiga och fasta, lossnar latt fran karnan.

Njut av underbara oliver - passar lika bra en tisdagskvall som till fredagsbubblet!

Haliensha smaker sedan 1999
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Nocellara del Belice DOP - ¥Hucistia Peetic

Grona Nocellara oliver - Nocellara del Belice DOP

Vackert gréna - sirisk form - behagligt sta - krispigt kitt

Nocellara del Belice &r uppkallat efter Belicedalen pa sydvéstra Sicilien och dr DOP-skyddat
enligt EU-lagstiftningen. Pisciotta Pietro grundades 1982 | Campobello di Mazara, en liten stad
som ligger i hjdrtat av den Nocellara-skyddade ursprungsbeteckningen. Den réda jorden, doften
av havet och Medelhavsklimatet ar forutsattningen for Nocellara del Belice-oliverna,

En av Nocellara del Belice-olivernas fina egenskaper, férutom sin unika smak, & att det ar en
multifunktionell olivsom bade kan pressas till utsskt olja och njutasi sin rena, fasta form.

Oliverna odlas enligt traditionella metoder och handplockas, for att behalla sin kvalitet. Vackert
gron, sfarisk form, sot och aromatisk smak, kottiga och fasta, lossnar latt fran karnan.

Njut avunderbara oliver - passar lika bra en tisdagskvall som till fredagsbubblet!

Olive Nocellara del Belice DOP

ARTIKELNR: 13510
Typ: Stora Gréina Noccellaraolver frdn Sicilien
med kéma lag

Karaktiir; Vackert gréin, sét och aromatisk smak,
kbitiga och fasta, lossnar lattfran kaman

Servering:
Vikt: Hink 4,5 kg (1,5 kg x3 pasar)
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2024/05/13910_Olive-Nocellara-del-Belice-Hink.pdf

