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OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA OILALA 500ML
SKU: 8052

Extra jungfruolivolja. Monocultivar: Coratina.
Produceras uteslutande fran Coratina-oliver.
Glas 500 ml (750ml (x6=1kartong)

Priset avser per styck

PRODUKT BESKRIVNING

Extra jungfruolivolja Monocultivar Coratina Maioliche. Produceras uteslutande fran Coratina-oliver.
For dem som letar efter en olja med intensiv smak och arom.

Prisbeldnt.

Glas 500 ml
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Itallenslea smaleev sedan 1939

Ingredienser: olja av oliver: Coratina Maioliche.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 3374 kJ / 821 kcal
Fett 94,09
- varav mattade fettsyror 14,09
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Fibrer 0,049
Protein 0049
Salt 004

Oilald - Naturalmente differente

Fran ogonblicket av olivskérden, som ager rum mellan oktober och november, till pressningen i en
enda kontinuerlig kallpressad oljekvarn (25 °) gar det bara 6 timmar for att garantera produktens
farskhet och bevarandet av dess organoleptiska egenskaper.

Monocultivar - Coratina Maioliche, Apulien

Extra jungfruolivolja Monocultivar Coratina Maioliche. Produceras uteslutande fran Coratina-oliver.
For dem som letar efter olja med en intensiv smak och arom.

Mycket Iag syra och mycket hog halt i polyfenoler

En frisk och kryddig doft med en mild eftersmak av kronartskocka. Har finns en fin balans mellan
beska och sotma.

Ringla den over fisk- och koétttartar, baljvaxtsoppor, bruschetta, pizza, farska ostar, grillat kétt- och
fisk och grillade gréonsaker.

En frisk och kryddig doft med en mild eftersmak av kronartskocka. Har finns en fin balans mellan
beska och s6tma.

Ringla den over farska, grillade gronsaker i sasong och till Bruschetta.
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Extra Vergine d’oliva - et/
Extra Vergine d’oliva - Oilala

Oilala - Naturalmente differente

Frén tigorblicket av olivskorden, som ager rum mellan oktober och november, till pressningen

i en enda kontinuerlig kallpressad oljekvarn (25 %) girdet bara 6 timmar for att garantera produktens
firskhetach bevarandet av dess arganoleptiska egenskaper.

Monocultivar - Coratina Maioliche, Apulien
Extra jungfrualivelja Manocultivar Coratina Maioliche. Produceras uteslutande fén Coratina-aliver.
Fidr dem som letar efter en olja med intensiv smak och arom.

Mycket |3g syra och mycket hig halt | polyfenoler. En frisk och kryddig doft med en mild eftersmak
av kronértskacka, Harfinns en fin balans mellan beska och sdtma.

Ringla den &ver fisk- och kitttartar, baljvéxtsoppor, bruschetta, pizza, firska ostar, grillat kétt- och
fisk och grillade gréinsaker.
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Extra Vergine d°oliva Oilald
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tighet med en rik och
vlag av nyklippt gris,

grinsaker.
Antaljiartong; <500 ml

Bastfer seforaciring
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/06/Produktblad_olivolja-Oilalá-500-ml.pdf

