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CAMPANILE NERO D’AVOLA DOC SICILIA RUDINI PACHINI 0,75L
SKU: 11085
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RUDINI

Campanile

NERO D'AVOLA

Alkoholhalt: 13% Vol
Druvsammansattning: 100% Nero d’Avola
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 13% Vol

Druvsammansattning: 100% Nero d’Avola

Vinifiering: Jasning och vinifiering med skal i staltank 8 dagar under kontrollerad temperatur av
24-26°C. Skordas slutet av Augusti.

Karaktar: Intensivt rubinrdd. Doft: Rod frukt och kdrsbar. Smak: Fyllig och torr med lena tanniner.
Servering: 18-20°C. Perfekt till: pastaratter med tomatsas, charkbricka och mellanlagrade ostar.
Passar aven bra till pizza och aubergine paj.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: 100% Nero d’Avola

20 years of Italian Pood Experience
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Pachino - Pakusoinos - vinets land

Torrt klimat, siroccovindar, bréckta jordar och lite regn skapar en speciell atmosfar som, férutom att
djupt pragla besd jil, skapar de biista forutsittningama for att odla vinstockar - 53 mycket att
manga kopplar vinets ursprungtill staden Pachino - Pakuscinos - vinets land.

Campanile Nero d’Avola DOC Sicilia

ARTIKELNR: 11085 Lo
Alkohothalt: 130 Vol ¥

Druvsammansittning: 100% Nero d‘Avola

Viniflering: med skl | stéltank 8 daga
temperatur

av 24-26°C. Skirdasslutet av Augustl.

Karaktir: Intensivt rubineéd. Doft: Réd frukt och kbrsbér.

Smak: Fylig och torr med lena tanniner,
Sarvaring: 18-20°C. Perfekt tll: pastaratter med tomatsas, charkbricka
Passar aven bratill pal.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/05/Produktblad_11085_Campanile-Nero-dAvola-DOC-Sicilia.pdf

