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Ideale per Pizza

Specialmjol for pizza. W 300.
25 kg
Kontakta din saljare for mer information

PRODUKT BESKRIVNING

Idealiskt mjol for tillagning av pizza, W300. Ingen tillsats - helt 100% italienskt vetemjol typ "00"
Vid kop av detta extraordinara mjol for pizza kan du fa personlig radgivning fran Naldonis konsult.
Konsulten ar en pizzabagare som ar certifierad med Pizza Napoletana - med manga priser och varit
jurymedlem i manga tavlingar tex:

¢ il Giornale della Pizza - Attestato d'eccellenza 2023.
o Attestato di Riconoscimento Rilasciato da - The Best Pizza in the World 2024.

Napolitansk pizza ( pizza Napoletana) anses vara den overlagset mest bevarade traditionen inom
pizza bakning och har idag en skyddad status som beviljats av det italienska standardiserings
organet som administreras av Associazione Vera Pizza Napoletana (AVPN).

2017 fick Napolitansk pizza UNESCO-erkannande, vilket innebar att tillverkningsmetoden och
slutprodukten fick kultur arvs status.

Kontakta din saljare for mer information.
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Ingredienser: Vetemjol* typ “00”. Kan innehalla spar av: soja, senap. Ursprungsland: Italien.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1455 k) / 343 kcal
Fett 0,749
- varav mattade fettsyror 0,29
Kolhydrater 69,09
- varav sockerarter 159
Fibrer 2,29
Protein 14,049
Salt <0,01g

Detta mjol erhalls av blandningen av typ “00” mjdl med en god méngd proteiner och gluten och
det ar idealiskt for tillagning av pizzor med medelhog jasningstid, dven med hog aterfuktning. Det
gor det mojligt att uppna en mjuk och valarbetad deg.

Ingen tillsats - helt 100% italienskt vetemjol typ “00”

Italienska smaker sedan 1999

?00” Farina LUCIA W300

Specialmjol for Napoletansk Pizza
Idealiskt mjal for tillagning av Napoletansk pizza, W300. Ingen tillsats - helt 1009% italienskt vetemisl typ "00"
typ "00” med en hig halt av proteiner ach gluten och det ridealisk for illredning avpizzor
tid, &ven med hég aterfuktning, Det gor det majligtatt uppn3 en mjukoch valarbetbar deg.
hpoolish och det kan bland: d

00" Farina LUCIA
Molino Naldoni
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2024/10/Produktblad_14022_Farina-Naldoni-Lucia-220022.pdf

