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Messina Cristalli di sale

15 x 500 ml

“Detta ar en produkt som inte ingar i vart fasta sortiment, sa lagret ar begréansat.
Darfor rekommenderar vi att prata med din saljare och planera for den mangd du tror
att de kommer att anvanda under sasongen”

PRODUKT BESKRIVNING

Birra Messina foddes pa Sicilien 1923. Cristalli di Sale ar en uppfriskande ofiltrerad mat lager, gjord
uteslutande med ljus malt, vilket ger den en ljus, gyllene farg och en bra kropp.

Den rundade strukturen kombineras val med en exklusiv och mycket aromatisk humlesort med den
extra fordelen av havssalt fran de grunda saltbassangerna i Trapani, Sicilien.

Alkoholhalt: 5,0% VOL 50 cl

Typ av ol: Ofiltrerad Lager

Farg: Gyllene, naturligt Opaliserande (besldjad)

Skum: Kompakt, bestandigt

Smak: Mjukt, fint och balanserat

Doft: Blommigt och fruktigt

Karaktar: Sota citrusaromer av apelsin och citron kommer pa néasan, med gréna inslag av humle
och blommiga toner av apelsinblomma. Fran foérsta klunken framtrader behagliga och émtaliga
fornimmelser som ger en mjuk, smakrik och fyllig kropp, med en liten saltkansla pa avslutningen.
Servering: 4-6° C. Perfekt till salta pajer, tillbehor och kroketter, utmarkt till stekt fisk!

L

1 By e e TR e FFasie
Mo LI MO %ﬁ%ﬁ%ﬁ% gﬁlé': WWW.ILMOLINO.SE



ers

Hltalienska sm le

: @ SN
5300 _'

Ingredienser: vatten, kornmalt, humle, jast, saltkristaller

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 167 KJ / 40 Kcal
Fett 0,049
- varav mattade fettsyror 0,09
Kolhydrater 2,69
- varav sockerarter 0,0g
Protein 0,449
Salt <0,01g

Detta recept kommer fran inspirationen fran bryggeriméastarna som har valt en speciell ingrediens:
Sicilianska saltkristaller. ren malt lagerél, 5% vol., gyllene farg, naturligt opaliserande kompakt och
ihallande skum. Smak: mjuk, fin och balanserad med en blommig och fruktig doft.

Det ar en gyllene 6l, frisk och behaglig, som kannetecknas av en speciell ingrediens - saltkristaller
fran Sicilien - vilka ger receptet en mjuk, rund och finstamd smak.

Birra Messina atervander nu med en fornyad design, men med respekt for sina rotter. Den behaller
sitt klassiska recept som foddes i Messina ar 1923, fran det bryggeri med samma namn som
grundades av familjen Faranda. Ingredienserna ar noggrant utvalda for att skapa balans och ger en
latt, frisk och uppfriskande smak, med en klar och gyllene farg!

Pure Malt Ofiltrerad Lager
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