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EMILIA IGT OTELLO NERO DI LAMBRUSCO 1813 CANTINE CECI 0,75L
SKU: 11053

Alkoholhalt: 11% Vol

Druvsammansattning: 100% Lambrusco Maestri.

Vinifiering: Martinotti-metoden. Mjuk pressning och efterféljande jasning vid en kontrollerad
temperatur i staltankar.

Karaktar: Intensiv rubinréd, med ett rikt, livligt och ihallande skum. Doft: Intensiv,
tillfredsstallande, slingrande. De fruktiga tonerna paminner om kérsbar och vilda bar som bjornbar
och jordgubbar. Blommiga inslag av viol ackompanjerar den behagligt kryddiga och mineraliska
finishen. Smak: Behaglig balans mellan mjukhet, fraschér, smak och bra tanninkonsistens.
Aromernas intensiva karaktar bekraftas av smaken, som foérstarks i den langa och djupa
eftersmaken.

Servering: 8-10°C. Passar utmarkt som Aperetif. Idealisk till: charkbrickan, pasta, risotto, grillat
kott, medellagrade ostar.

Flaska: 750 ml

PRODUKT BESKRIVNING

Emilia IGT Otello Nero di Lambrusco 1813 Cantine Ceci:

Otello Nero foddes i provinsen Parma, i hjartat av landet Lambrusco. Skoérden ager rum i borjan av
oktober. Druvorna genomgar en kall macerationsprocess vid l1ag temperatur i 5-7 dagar for att
extrahera alla aromer och aromatiska komponenter. Aldring sker i rostfritt stdlbehallare for att
bevara den karakteristiska fruktiga aromen hos druvorna intakta.

| glaset har den en lila rod farg med ljusa rubinreflexioner. Den doftande aromen ar fangslande,
den 6ppnar upp aromer av viol, farska och doftande toner av svarta vinbar, jordgubbar, hallon och
sma bar. Smaken ar trevlig med rik fruktig mjukhet, stédd av en livlig surhet. Tanninerna ar
eleganta och gors annu mer delikata pa gommen av den latta sockerresten, vilket ger vinet en
perfekt balans.

Passar valdigt bra med lokala typiska ratter: chark, salami, férsta ratter med kottsas och kokt kott
med en delikat smak.
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Cantello Cecis Otello Nero di Lambrusco ar ett vin som har forandrat bilden av Lambrusco i varlden.
Det har forvandlat ett populart och dagligt vin till absolut excellens. Tack vare ett forskningsarbete
inriktat pa hégsta kvalitet har Cantina Ceci lyckats rensa Lambrusco fran den gemensamma
uppfattningen om ett helt enkelt trevligt och gemytligt vin, att hdja det till nivan for de basta
uttryck for italiensk enologi. Otello Nero di Lambrusco ar en etikett som perfekt kombinerar
identiteten pa ett vin kopplat till historiens territorium, med en vision som ar inriktad pa att skapa
en Lambrusco som kan tillfredsstalla de mest experter och kravande konsumenterna. Vid basen av
vinet finns Lambrusco Maestri, en av varianterna fran den stora familjen Lambrusco-druvor, som
finns i Emilias land sedan urminnes tider. Dessa ar infédda vinstockar som harstammar fran den
forntida domesticeringen av vitis vinifera silvestris, redan kand under romartiden med namnet
labrusca . De ar druvor med stor personlighet, som fortfarande behaller vissa drag av sin
ursprungliga karaktar, sarskilt i narvaro av en sarskilt livlig och oandbar syrakomponent.
Lambrusco Otello Nero har lyckats kombinera den karakteristiska fruktiga doften och friskheten
med en struktur, aromatisk komplexitet och ett djup av smak, vilket gor det till ett fantastiskt vin.
Dess dynamiska och mycket drickbara slurk gor det extremt modernt, perfekt i linje med den stil
som framtrader i det nuvarande panoramaet av réda viner, baserat mer pa flytande och
uttrycksfull omedelbarhet och alltmer l1angt ifran den besvarliga sokningen efter extraktion och
koncentration.

Bland de uppnadda priserna: ” Grand Gold Medal” vid Vinitaly 2015 och vid China Wine & Spirits
Awards (CWSA), dar han ocksa utsags till "Arets mousserande vin ”. Fér 15:e aret i rad har var
Otello Ceci Nero di Lambrusco 1813 fatt erkannande excellens: 5 Druvor pa BIBENDA 2023-guiden!
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Cantine CECI 1938 - (Uflle Vero & Lambruace

EmiliaIGT Otello Nero di Lam brusco 1813 Cantine Ceci:
Otello Neroféiddes | provinsen Parma, i hjétat avlandet Lambrusco. Skérden dger rum i béjan av oktober. Druvoma
genomgar en kall macerationsprocess vid 3 temperatur 5.7 dagar for att extrahra ala aromer och aromatiska kom-
ponenter Aldring sker ilbeh attbevarad ki hos druvorna intakta.

I laset har den enila ri férg med ljusa rubinveflexioner. Den doftande aromen r fingslande, den 6ppnar upparo-
mer auvil,firska och doftande toner av svarta uinb, jordgubbar, hallon och sm bér. Smaken rtrevlig med ik fruktig
mjukhet, stédd av en g surhet, Tanninemna ar eleganta och gérs annu mer delikata pé gommen av den litta socker-
testen, ket gervinst en perfekt balans

Lambrusco Otello Nera har lyckats karnbi st iga doften och fiskheten med en strukdur,
aromatisk komplexitet och ettdjup avsmak, viket gar det il tt fantastiskt vin. Dess dynamiska och mycket drickbara
slurk gor det extremt modemt, perfekt  linje med den stil som framirader it nuvarande pancramastay réda viner,
baserat mer pa fiytande och uttrycksfull omedelbarhet och alltmer langt ifrin den besvarliga sékningen efter extraktion
och koncentration,

Bland de uppnadda priserna * Grand Gold Medal” vid Vinitaly 2015 och vid China Wine & Spirits Awards [CWSA),

i han acksiutsags ll “Arets mousserande vin . For L5 dret i fad har vir Otello Ceci Nero df Lambrusco 1813 it
erkdnnande excellens: 5 Druvor pa BIBENDA 2023-guiden!
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Emilia |GT Otello Nero di Lambrusco 1813 Cantine Ceci

ARTIKELNR: L1053 of []

Alkoholhalt: 11%Vol
Druvsamm ansittning: 100% Lambrusco Maestrl

Viniflering: den. Mjuk pressning ol

Kontrollerad temperatur I staltankar.

Karaktiir: Intensiv rubinréd, med ett rikt, livligt och ihallande skum. Doft: Intensiy,
tllfredsstillande, slingrande. De fruktiga tonerma paminner om korsbéir och vilda bar
som bjornbar och jordgubbar. Blommiga inslag av viol ackompanjerar den behagligt

Kiyddiga och Smak: mjukhet, fraschor,
kochb av smaken,

som forstarks | denlanga och djupa eftersmaken.

Sarvering: 8-10°C. Passar Aperetif.Idealisk tll: , pasta,

Hsotto, gillat kst, medellagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/04/Produktblad_11053_Emilia-IGT-Otello-Nero-di-Lambrusco-1813-Cantine-Ceci-_2023.pdf

