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Alkoholhalt: 15% Vol
Druvsammansattning: 50% Barbera, 50% Syrah.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

i Vino di Veronelli - 91 poang Top 100 Italian Winieris

Alkoholhalt: 15% Vol

Druvsammansattning: 50% Barbera, 50% Syrah.

Vinifiering: Jdsning och skalmaceration i 12-14 dagar vid en temperatur pa +26-28°C pa
staltankar. Efter lagring dekanteras vinet i férglasade cementtankar for att malolaktisk jasning ska
ske, och sedan 6verfors vinet till nya fat dar det aldras i 24 manader. Efter denna period buteljeras
vinet och far vila i horisontellt 1dge i ytterligare 6 manader innan det ar tillgangligt for forsaljning.
Karaktar: Farg: Intensiv, ljus rubinrdéd, tenderar mot granatrdd vid lagring. Doft: Tata inslag av
mogna korsbar och kryddor. Smak: generds och elegant kropp, dofter av mogen réd frukt och
lakrits framtrader, tillsammans med sota kryddor och raffinerade tanniner.

Servering: 18-22°C. Lampar sig val till: Rott koétt och lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: 50% Barbera, 50% Syrah.

Cantine di Dolianova

1949 traffades en grupp pa 35 vinmakare i ett kooperativ for att battre férbattra frukten av arbetet
i vingarden och i kallare. Idag &r medlemmarna 6ver 300, manga av dem i tredje generationen.
Vingardarna ligger i Parteolla, séder om Sardinien i kommunerna Dolianova, Serdiana, Donori,
Ussana och Soleminis. Vi ar i lagre Campidano: milda kullar, boljande terrang, milda och mattligt
regniga vintrar, varma och torra somrar. Livsmiljon ar idealisk for sardiska infédda och vissa
internationella vinstockar finner ocksa utrymme och latthet.

Ju Isola dei Nuraghi Rosso - Premio Sole - veronelli 2021

Ett ovanligt - originellt vin - eftersom det bara finns ett attiotal hektar kvar av sardinsk Barbera och
Syrah.- Ovanligt - men valdigt bra, valgjort, med valvaxta och valdefierade druvor som ger en
vacker mognad, djup, utmarkt kryddighet och Iang eftersmak av tydliga tanniner. Premio Sole -
kvalitetsbegrepp som hojt vinet till skyarna. De tva entusiastiska killarna - Ercole Lannone och
Andrea Deiana - deras arbete som oenologer - har gett en extra vaxel i varje fas av arbetet, bada i
vingarden och i kallaren.

20 years of ltalian Food Experience
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Cantine di Dolianova

1940 trifades en grupp pi 5 vinmatare [ ett i fr att fruk ivingarden ochi
Killare. dag 3 medlemmama ver 300, ménga av dem i tredje generationen. Yingardamaligger i Parteolla, séckr om
Sardinien kommunerna Dolianova, Serciana, Donori, Ussana och Soleminis, Vi & i agre Campidano: milda kulla,
béljande terring, milda och mttigt regniga vintrar, varma och torea somear. Lismillon ar idealiskfér sardiska infedda
och instockar finner ocksa latthet.

JuRe la dei Nuraghi IGT - Premio Sol 11i 2021

Ettovanligt - originellt vin - efersom det bara finns et tiotal hektar kvar av sardinsk Barbera och Syrah. Ovanligt -
men valdigt bra,valgiort, med valuata och valdefierade i e mognad, dup,

ach ling efersmak av tyeliga tanniner. Premio Sole - kvalitetsbegrepp som héjt vinet tllskyama, De t entusiastiska
Killaa - Ercole Lannone och Andrea Delana - deras arbete som enologe - har gett en extra vael i varje fas av arbetet,
béda ivingarden ochi killaren.

JuiRosso Isola dei Nuraghi 16T

ARTIKELKR 10174 4
Alkoholhalt:15% ol 5

Druvsammansattning: 50% Barbera, 50% Syrah.

Viniflering: Jasning och skalmaceration 112-14 dagar vid en temperatur pd +26-28°C pa
staltankar. Efter | for att malolaktisk
Jasning ska ske, och sedan everfers vinet tll nya fat dsr det 8ldras | 24 manader, Efter
denna perlod buteljeras vinet och far vila thorfsontell Lige | ytterligare 6 manader
innan det ar tillgangligt for forsaljning

Karakeiir: Farg: Intensty, Jus rubinrd, tenderar mot granatrod vid lagring, Doft: Tata
inslag av mogna kirsbar, kryddor och balsamicotoner. Smak: genercss och elegant
kropp, dofter av mogen r5d frukt och lakrits framtrader, ilsammans med séta kiyddor
och raffinerade tanniner.

Sarvaring: 18-22°C. Limpar sig vi tll: R6t kott och lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_10174_Jù-Rosso-Isola-dei-Nuraghi-IGT.pdf

