GUANCIALE AL PEPE SORRENTINO CA 1,5KG
SKU: 1677
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Griskind med svartpeppar.
calkg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING
Griskind med svartpeppar. Utmarkt till Amatriciana eller Carbonara.
cal,5 kg
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Ingredienser: griskott*, salt, dextros, socker, naturliga aromer, antioxidationsmedel: E300,
konserveringsmedel: E252, E250. *Ursprungsland: Italien. Kan innehalla spar av: mjolk, laktos.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 2430 kJ / 589 kcal
Fett 58,749
- varav mattade fettsyror 20,8 g
Kolhydrater 0,79
- varav sockerarter 0,449
Protein 14,59
Salt 1,89

Griskind med ett hélje av svartpeppar.

Sorrentino pepparbacon ar en mangsidig produkt med fleraanvandningsomradenr, bade i koket
och som aptitretare, som vager cirka 1,5 kg.

Sorrentinogris kinden har egenskaper som gor den unik i sitt slag. Férst och framst behandlingen:
 Det anvanda kottet kommer fran intern slakt. Den anatomiska delen av Guanciale ar
nybearbetad utan temperaturféorandringar;

» Trimning och rengdring av den farska produkten utférs sedan av slaktmastare. | slutet masseras
den och blandas med naturliga kryddor och forblir i vila i en vecka fér att absorbera smak och
aromer som ger den den omisskannliga smaken.

 Nasta steg ar att stré produkten med nymalt svartpeppar (eller chili beroende pa fall).
Appliceringen gors strikt for hand for att sakerstalla enhetlighet pa produktens yta. Krydda ar en
annan styrka:

« | slutet av aromen forts Guanciale till torkning dar den forblir ndgra dagar. Nar den ar torr flyttas
den till mognad dar den forblir i minst 45 dagar;

« Den langsamma hardningen och den process som markeras ovan gor det mojligt att fa resultat
av excellens och en otrolig produkt. Guanciale med Sorrentino peppar ar utmarkt bade for
matlagning (aptitretare) och for att avnjutas som skivad (bruschetta), eftersom den ar i linje med
det forflutna och i den perfekta slakttraditionen hos familjen Sorrentino.
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