GRANA PADANO DOP LSM MINST20M 1KG KO LAGRAD
SKU: 15581

Grana Padano DOP 20 man
calkg

PRODUKT BESKRIVNING

Grana Padano DOP

Mjolkens ursprung: Italien

Vikt: ca 1 kg

Lagrad: minst 20 manader

Skorpa: Hard och slat, skorpan ar atbar.

Ostmassa: Hard, med finkornig struktur, radiar sprickbildning i flagor och mycket sma, knappt
synliga hal.

Fetthalt i torrsubstans: Minst 32 %.

Skorpans farg: Morkgul till naturligt gyllengul. Anvandning av artificiella fargamnen ar inte
tillaten.

Farg pa ostmassan: Vit till halmgul.

Doft: Aromatisk och valbalanserad.

Smak: Mild och delikat.

Anvandningsomrade: Lamplig for alla konsumentgrupper, med undantag fér personer som &r
intoleranta eller allergiska mot mjdlkproteiner och aggprodukter. Produkten ar naturligt glutenfri
och passar darfér aven personer med celiaki.



Ingredienser: mjolk*, havssalt, |6pe, konserveringsmedel: lysozym fran agg. *Ursprungsland:
Italien.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1654 kJ / 398 kcal
Fett 29,04
- varav mattade fettsyror 18,0 g
Kolhydrater 0,0g
- varav sockerarter 0,09
Protein 33,09
Salt 159

Grana Padano DOP &r en klassisk italiensk hardost med skyddad ursprungsbeteckning (DOP),
tillverkad i norra Italien enligt traditionella metoder. Osten lagras i minst 9 manader och utvecklar
en fyllig, balanserad smak med toner av nétter, smor och hd. Den har en kornig struktur som goér
den perfekt att riva 6ver pasta, risotto och soppor eller servera i bitar pa en ostbricka. En
mangsidig kvalitetsost som uppskattas av bade restauranger, delikatessbutiker och matalskare.



